SZPITAL PUCKI sp. z o.0.
84-100 Puck, ul. 1Maja13 A
SEKRETARIAT PREZESA ZARZADU

tel. +48 58 380-02-91
fax +48 58 333-40-91
e-mail: sekretariat@szpitalpucki.pl

Znak: ZP/16/2020 Puck, dnia 15.12.2020 roku

Zamawiajacy:

Szpital Pucki Sp. z 0.0. ul. 1 Maja 13A, 84 100 Puck,
Numer NIP: 587-170-04-18, Numer REGON: 000308229
telefon/fax: (58) 673 22 81, (58) 673 08 46

e-mail: zp@szpitalpucki.pl

adres strony internetowej: www.szpitalpucki.pl
Godziny urzedowania: 7:45 — 14:30

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU NA USLUGI SPOLECZNE
Na podstawie art. 1380 Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. prawo zamoéwien publicznych (tj. Dz.
U.Z2019r., poz. 1843 ze zm.)

I.  PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustugi cateringowej (catodzienne zywienie
pacjentow hospitalizowanych) wraz z dostawg positkow do Szpitala Puckiego Sp. z 0.0.
w Pucku.

2. Szczegbtowy opis przedmiotu zamowienia zawiera zalacznik nr 1 do Ogloszenia.

3. Wykonawca przestawia ofert¢ zgodnie z wymogami okreS§lonymi w Ogloszeniu.
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czgsciowych ani wariantowych.

4. Wszystkie ilosci i wartosci podane w Ogloszeniu, dotyczace ustug cateringowych, sa
szacunkowe 1 mogg ulec zmianie w zalezno$ci od potrzeb, bez mozliwosci dochodzenia
przez Wykonawce roszczenh wobec Zamawiajgcego z tego tytutu.

5. Nazwy 1 kody Wspolnego Stownika Zamowien (CPV):
55321000-6 ustugi przygotowywania positkéw,
55520000-1 Ustugi dostarczania positkow

6. Pozostate szczegblowe obowiazki wykonawcy okresla wzor umowy, stanowiacy
zalacznik nr 6 do Ogloszenia.

7. INFORMACJE DOTYCZACE PODWYKONAWCOW

7.1 W przypadku powierzenia wykonania czgsci zaméwienia podwykonawcy
Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno§¢ wobec Zamawiajacego za jego
dziatania, uchybienia,
zaniedbania lub zaniechania.

7.2 W przypadku powierzenia wykonania czg¢$ci zamodwienia podwykonawcy,
Zamawiajacy zada wskazania przez Wykonawce w formularzu oferty czegsci
zamowienia, ktorej wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcy.

Sad Rejonowy Gdansk — Potnoc VIII Wydziat Gospodarczy KRS
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7.3. Jezeli zmiana lub rezygnacja z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na ktérego
zasoby Wykonawca powotywat si¢, na zasadach okreslonych w art. 22a ustawy
Prawo zamowien publicznych, w celu wykazania spelnienia warunkoéw udzialu w
postepowaniu, o ktorych mowa w pkt. V Ogloszenia, Wykonawca jest
obowigzany wykaza¢ Zamawiajgcemu, iz proponowany inny podwykonawca lub
Wykonawca samodzielnie Spelnia je w stopniu nie mniejszym niz wymagany w
trakcie postepowania o udzielenie zamdwienia.

7.4. Przez umowe o podwykonawstwo nalezy rozumie¢ umowe w formie pisemnej o
charakterze odptatnym, ktorej przedmiotem sg ushlugi, dostawy Ilub roboty
budowlane stanowigce cz¢$¢ zamowienia publicznego, zawartg migdzy wybranym
przez Zamawiajacego Wykonawcg a innym podmiotem (podwykonawca).

ll. TERMIN | MIEJSCE REALIZACJI ZAMOWIENIA

1. Termin wykonania zamdwienia (§wiadczenie ushug cateringowych): 24 miesigce, od
dnia .....2021 r. do dnia ........ 2023 roku.

2. Miejscem wykonania zaméOwienia jest siedziba Zamawiajacego: ul. 1 Maja 13A,
84-100 Puck

lll. KRYTERIA | SPOSOB OCENY OFERT

1. Cena (K1): 100 %

2. Sposob oceny ofert w kryterium cena:
WK1=[Cn/Cr X %] x 100

WK1 - ilo$¢ punktéw dla kryterium,
Cn - najnizsza oferowana cena sposrod badanych ofert,
Cr - cena oferty badanej,
% wagi — waga kryterium ocen;
3. Do oceny ofert w zakresie kryterium ,,Cena”, Zamawiajacy przyjmie nastepujace
dane:
a) warto$¢ brutto ustug cateringowych w okresie wskazanym w Ogloszeniu.
Wartos¢ ta obejmuje cene¢ ustug cateringowych, tj. kwote (wraz z podatkiem
VAT w aktualnie obowiazujacej stawce), wyrazong w ztotych polskich,
stanowigca sume¢ wartosci brutto wszystkich pozycji wskazanych formularzu
asortymentowo-cenowym (zalacznik nr 2b do Ogloszenia).
4. Wybor oferty najkorzystniejszej:

Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktora uzyska najwyzszg sume punktow w
kryterium Cena.

5. Jezeli zaoferowana cena lub koszt, lub ich istotne czesci sktadowe, wydaja si¢ razaco
niskie w stosunku do przedmiotu zamdwienia 1 budzg watpliwosci zamawiajacego co
do mozliwosci wykonania przedmiotu zamowienia zgodnie z wymaganiami



okreslonymi przez zamawiajacego lub wynikajacymi z odrgbnych przepisoéw,
zamawiajacy zwraca si¢ o udzielenie wyjasnien, w tym ztozenie dowodow,
dotyczacych wyliczenia ceny lub kosztu, w szczegdlnosci w zakresie:

1) oszczedno$ci metody wykonania zamoéwienia, wybranych rozwigzan
technicznych, wyjatkowo sprzyjajacych warunkéw wykonywania zamowienia
dostepnych dla wykonawcy, oryginalnosci projektu wykonawcy, kosztow pracy,
ktorych warto$¢ przyjeta do ustalenia ceny nie moze by¢ nizsza od minimalnego
wynagrodzenia za prac¢ ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10
pazdziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracg (t.j. Dz. U. z 2018 r.,
poz. 2177, z p6zn. zm.);

2) pomocy publicznej udzielonej na podstawie odrebnych przepisow.

3) wynikajacym z przepisOw prawa pracy i przepisOw o zabezpieczeniu spotecznym,
obowigzujacych w miejscu, w ktorym realizowane jest zaméwienie;

4) wynikajacym z przepiséw prawa ochrony srodowiska;

5) powierzenia wykonania cze¢$ci zamdwienia podwykonawcy.

6. W przypadku gdy cena catkowita oferty jest nizsza o co najmniej 30% od:

1) warto$ci zamdwienia powigkszonej o nalezny podatek od towardéw i ustlug,
ustalonej przed wszczgciem postgpowania zgodnie z art. 35 ust. 1 1 2 Pzp lub
sredniej arytmetycznej cen wszystkich zlozonych ofert, zamawiajacy zwraca si¢
o udzielenie wyjasnien, o ktérych mowa w ust. 1, chyba ze rozbiezno$¢ wynika
z okolicznosci oczywistych, ktore nie wymagaja wyjasnienia;

2) wartosci zamoOwienia powickszonej o nalezny podatek od towaréw i ushug,
zaktualizowanej z uwzglednieniem okolicznos$ci, ktére nastapily po wszczeciu
postgpowania, w szczegolnosci istotnej zmiany cen rynkowych, zamawiajacy
moze zwrdci¢ si¢ o udzielenie wyjasnien, o ktorych mowa w pkt. 1.

7. Obowiazek wykazania, ze oferta nie zawiera razaco niskiej ceny lub kosztu
spoczywa na wykonawcy.

8. Zamawiajacy odrzuca oferte wykonawcy, ktory nie udzielit wyjasnien lub jezeli
dokonana ocena wyjasnien wraz ze zlozonymi dowodami potwierdza, ze oferta
zawiera razgco niska cen¢ lub koszt w stosunku do przedmiotu zamdwienia.

9. Zamawiajacy informuje, Ze w niniejszym post¢epowaniu najpierw dokona oceny
ofert, a nast¢epnie zbada, czy Wykonawca, ktorego oferta zostala oceniona jako
najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spelnia warunki udzialu w
postepowaniu.

IV. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY

1.

2.

Ceng oferty jest warto$¢ ogodlna oferty wyliczona jako suma pozycji zawartych w
formularzu asortymentowo-cenowym (zat. nr 2b do Ogloszenia). Warto$¢ wyliczong
w formularzu asortymentowo-cenowym nalezy przenie$¢ do formularza ofertowego,
stanowigcego zalgcznik nr 2a do Ogloszenia.

Cena oferty musi by¢ podana w PLN. Wszystkie ceny jednostkowe i1 warto$ci nalezy
poda¢ z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku.



3. Cena podana w ofercie winna obejmowac wszystkie koszty i sktadniki zwigzane z
wykonywaniem wustugi oraz warunkami stawianymi przez Zamawiajacego,
zapewniajace nalezyte wykonanie zamowienia, W tym Koszty transportu.

4. Jezeli Wykonawca chce zastosowac upusty i rabaty, to musi je uwzgledni¢ w cenie
oferty.

5. Rozliczenia miedzy Zamawiajagcym, a Wykonawcg moga by¢ prowadzone wylgcznie
w walucie: PLN.

6. Jezeli zlozono oferte, ktorej wybdr prowadzitby do powstania obowigzku
podatkowego Zamawiajacego zgodnie z przepisami o podatku od towarow i1 ustug w
zakresie dotyczacym wewnatrzwspolnotowego nabycia towaréow, Zamawiajacy w celu
oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarow i ustug,
ktéry miatby obowiazek wptaci¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

V. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU
1. O udzielenie zamowienia moga ubiegac si¢ wykonawcy, ktorzy spetniaja warunki udzialu
w postgpowaniu, okreslone przez zamawiajacego w ust. 2 ponize;j.
2. Zamawiajacy okresla nastepujace minimalne warunki udziatu w postepowaniu:
1) W_ zakresie posiadania uprawnien do wykonywania dziatalno$ci zwigzanej z
przedmiotem zamoéwienia, Wykonawca wykaze, ze posiada aktualng decyzje o

zatwierdzeniu przez wlasciwego miejscowo (pod wzgledem lokalizacji zakladu
przygotowujacego positki) Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
potwierdzajacg, ze obiekt spetnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w
procesie produkcji i w obrocie srodkami spozywczymi oraz do zapewnienia wlasciwej
jako$ci zdrowotnej tych artykulow w zakresie produkcji zywnosci, dozwolonych
substancji dodatkowych lub innych sktadnikéw zywno$ci oraz materiatdéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig lub obrotem nimi. Decyzja Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego ma zawiera¢ zezwolenie na prowadzenie zywienia
zbiorowego 1 realizacje ustugi w systemie cateringowym.
2) W zakresie zdolnosci technicznej lub zawodowe;:

a) wykonawca wykaze, ze wykonat lub wykonuje, w okresie ostatnich 3 lat przed
uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dzialalnos$ci jest krotszy —
w tym okresie, co najmniej jedng ustuge w zakresie kompleksowego zywienia
pacjentow $wiadczong w placowkach stuzby zdrowia, nieprzerwanie przez okres 12
miesigcy, o wartosci nie nizszej niz 300.000,00 zt brutto.

W przypadku ustug wykonywanych zamawiajqcy uzna warunek za spetniony, jesli czesé¢
zamowienia juz faktycznie wykonana spetni wymogi okreslone przez Zamawiajgcego w
Zakresie czasu trwania i wartosci ustugi.

b) wykonawca skieruje do realizacji zamdwienia co najmniej jedng osobg z dyplomem
(lub innym dokumentem) dietetyka.

c) Wykonawca wykaze, ze dysponuje minimum jednym $rodkiem transportu wraz z
aktualng decyzja Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzajaca
srodek transportu stluzacy do wykonywania zamoOwienia jako spelniajacy
odpowiednie wymagania do celow przewozu §rodkow spozywcezych.



VI.

Wykonawcy mogg wspodlnie ubiegaé si¢ o udzielenie zamowienia. W takim przypadku
muszg ustanowi¢ pelnomocnika do reprezentowania ich w postgpowaniu albo
reprezentowania w postepowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego.

. Dokument pelnomocnictwa powinien zostaé¢ zalaczony do oferty. Pelnomocnictwo

powinno zosta¢ ztozone w oryginale lub notarialnie potwierdzonej kopii.

W przypadku, jezeli oferta Wykonawcow ubiegajacych si¢ wspolnie o wykonanie
zamoOwienia zostanie wybrana, Zamawiajagcy moze zgda¢ przed zawarciem umowy w
sprawie zamoéwienia publicznego umowy regulujgcej wspdlprace tych Wykonawcow.
Zamawiajacy oceni, czy udostgpniane wykonawcy przez inne podmioty zdolnosci
techniczne lub zawodowe, pozwalaja na wykazanie przez wykonawce spelniania
warunkow udziatu w postepowaniu.

Podmiot, ktéry zobowigzal si¢ do udostgpnienia zasobdw, odpowiada solidarnie z
wykonawcg za szkod¢ zamawiajacego powstatg wskutek nieudostepnienia tych zasobow,
chyba Ze za nieudostgpnienie zasoboéw nie ponosi winy.

W przypadku wykonawcow wystepujacych wspdlnie warunki okreslone w rozdz. V ust. 2
pkt 2 moga by¢ spetnione tacznie, przy czym co najmniej jeden z wykonawcoOw musi
wykaza¢ wykonanie ustugi w zakresie tam okreslonym. Warunek okreslony w pkt V ust. 2
pkt 1) musi by¢ spelniony samodzielnie przez co najmniej jednego z wykonawcow.

WYMAGANE DOKUMENTY

Do oferty Wykonawca zobowiazany jest zalaczy¢ nastepujgce dokumenty:
Wykaz ustug wykonanych, a w przypadku §wiadczen okresowych lub cigglych réwniez
wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli
okres dziatalnosci jest krotszy, w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci, przedmiotu,
dat wykonania i podmiotéw, na rzecz ktorych ustugi zostaty wykonane, oraz zalaczeniem
dowodow okreslajacych czy te ustugi zostaty wykonane lub sa wykonywane nalezycie,
przy czym dowodami o ktorych mowa s3 referencje badz inne dokumenty wystawione
przez podmiot, na rzecz ktorego ustugi byly wykonywane, a w przypadku $wiadczen
okresowych lub ciagtych sa wykonywane — wg wzoru na zalaczniku nr 3 do Ogloszenia;
W przypadku swiadczen okresowych lub cigglych nadal wykonywanych referencje bgdz
inne dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte wykonywanie powinny by¢ wydane nie
wczesSniej niz 3 miesigce przed uplywem terminu sktadania ofert. W przypadku ustug nadal
wykonywanych, w wykazie wskazana zostanie wartos¢ ustug wykonanych do dnia otwarcia
ofert.
Wykaz osob, skierowanych przez wykonawce do realizacji zamdwienia publicznego, w

szczegblnosci odpowiedzialnych za $wiadczenie ustug, wraz z informacjami na temat ich
kwalifikacji zawodowych, doswiadczenia 1 wyksztatcenia niezbgdnych o wykonania
zamoOwienia, a takze zakresu wykonywanych przez nie czynnosci oraz informacja o
podstawie dysponowania tymi osobami — wg wzoru na zalaczniku nr 4 do Ogloszenia,
Wykaz posiadanych s$rodkow transportu dostepnych wykonawcy w celu wykonania
zamowienia publicznego wraz z informacja o podstawie do dysponowania tymi zasobami -
wg wzoru na zalaczniku nr 5 do Ogloszenia

W celu potwierdzenia ze oferowane ustugi odpowiadajag wymaganiom okreslonym przez
zamawiajacego, wykonawcy zalacza do oferty certyfikat potwierdzajacy posiadanie



10.

Systemu Zarzadzania Bezpieczenstwem i Higiena Zywnosci HACCP, a w przypadku
podmiotdéw nieposiadajacych certyfikatu, oswiadczenie o wdrozeniu Systemu Zarzadzania
Bezpieczenstwem i Higieng Zywnosci HACCP wraz z zobowigzaniem ze wykonawca
przedstawi na kazde zadanie zamawiajacego do wgladu aktualng dokumentacje HACCP
(wg wzoru na zalaczniku nr 7).

W przypadku polegania na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotéw, na zasadach
okreslonych w art. 22a ustawy Pzp, w celu oceny, czy Wykonawca polegajac na
zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotow, bedzie dysponowat niezbednymi zasobami w
stopniu umozliwiajagcym nalezyte wykonanie zamowienia publicznego oraz oceny, czy
stosunek taczacy Wykonawce z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostep do ich
zasobow, Wykonawca ztozy wraz z oferta pisemne zobowigzania tych podmiotéw,
ktoére okreslajg w szczegolnosci:

1) zakres dostepnych Wykonawcy zasobow innego podmiotu;

2) sposob  wykorzystania zasobow innego podmiotu, przez Wykonawce, przy
wykonywaniu zamowienia publicznego;

3) zakres i okres udziatu innego podmiotu przy wykonywaniu zaméwienia publicznego;

4) czy podmiot, na zdolnosciach ktorego wykonawca polega w odniesieniu do warunkoéw
udzialu w postepowaniu dotyczacych wyksztatcenia lub do§wiadczenia, zrealizuje ustugi,
ktérych wskazane zdolnos$ci dotycza.

W przypadku braku ktoregokolwiek dokumentu wymienionego w pkt 1-4 lub jesli
zlozone dokumenty beda niekompletne lub bedg zawieraly bledy lub beda budzié
wskazane watpliwosci, Zamawiajacy wezwie Wykonawce do ich uzupelnienia lub
poprawienia lub do udzielenia wyjasnien w terminie przez siebie wskazanym, chyba
Ze mimo ich zlozenia, uzupelnienia lub poprawienia lub udzielenia wyjasnien, oferta
wykonawcy podlega odrzuceniu lub konieczne byloby uniewaznienie postepowania.
W przypadku braku pelnomocnictwa, Zamawiajacy wezwie do jego zlozenia w
wyznaczonym przez siebie terminie.

. W przypadku braku odpowiedzi na wezwanie Zamawiajacego, o ktorym mowa w ust. 6

lub ztozenia w wyniku wezwania dokumentow niekompletnych lub zawierajacych btedy
lub budzacych wskazane watpliwosci, oferta wykonawcy zostanie odrzucona.

Dokumenty wymienione w pkt 1 do 5 muszg zosta¢ ztozone w formie oryginatu lub kopii
potwierdzonej za zgodno$¢ z oryginatem.

Poswiadczenia za zgodno$¢ z oryginalem dokonuje odpowiednio wykonawca, wykonawcy
wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamowienia publicznego albo podwykonawca, w
zakresie dokumentow, ktére kazdego z nich dotycza.

Zamawiajacy moze zadac przedstawienia oryginatu lub notarialnie poswiadczonej kopii
dokumentu wylacznie wtedy, gdy zlozona przez wykonawce kopia dokumentu jest
nieczytelna lub budzi watpliwosci co do jej prawdziwosci.

VIl. UDZIELANIE WYJASNIEN NA TEMAT OGLOSZENIA

1. Kazdy uczestnik postgpowania ma prawo zwroci¢ si¢ do Zamawiajacego o
wyjasnienie tresci niniejszego ogloszenia.

2. Zamawiajacy udzieli wyjasnien niezwlocznie, jednak nie pdzniej niz na 2 dni przed
terminem sktadania ofert, pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie treSci ogloszenia



VIII.

wptynal do Zamawiajacego nie pdzniej niz do konca dnia, w ktérym uptywa potowa

wyznaczonego terminu sktadania ofert.
. Jezeli wniosek o wyjasnienie treSci ogloszenia wplynie po uptywie terminu sktadania
wniosku, o ktérym mowa w ust. 2, lub dotyczy juz udzielonych wyjasnien,
Zamawiajacy udzieli wyjasnien albo pozostawi wniosek bez rozpoznania.
Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku, o
ktorym mowa w ust. 2.

Pytania Wykonawcéw powinny by¢ przestane pisemnie, poczta na adres
Zamawiajacego, lub albo poczta elektroniczng na adres: zp@szpitalpucki.pl
Kopie odpowiedzi Zamawiajacego beda wystane pozostatym Wykonawcom wraz z
trescig pytania, lecz bez ujawniania autora. Wyjasnienia zostang przestane
Wykonawcom pisemnie lub poczta elektroniczng oraz zamieszczone na stronie
internetowej 2www.szpitalpucki.pl .

SPOSOB, MIEJSCE | TERMIN SKLADANIA OFERT

1.
2.

1

Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim w formie pisemnej.

Do oferty nalezy zataczyé wypelnione i podpisane formularze: ofertowy oraz

asortymentowo-cenowy, zgodnie z zak. nr 2 i 2a do ogloszenia oraz wszystkie

dokumenty wymienione w pkt. VI.

. Wykonawca winien umiesci¢ ofert¢ w zamknietej kopercie zaadresowanej: Szpital
Pucki Sp. z 0.0, ul. 1 Maja 13A, 84-100 Puck, sekretariat. Na koperciec nalezy

umies$ci¢ nazwe i adres Wykonawcy, oraz napis: ,oferta na $wiadczenie uslug

cateringowych. Nie otwiera¢ przed dniem 08 stycznia 2021 r., godz. 11.00”

Oferty, w opisanych kopertach nalezy sktada¢ w siedzibie zamawiajacego — Szpital
Pucki Sp. z 0.0., ul. 1 Maja 13A, 84-100 Puck, sekretariat.

. Termin sktadania ofert uptywa dnia 15 stycznia 2021 r. o godz. 10:30. Oferty
otrzymane po tym terminie zostang zwrocone wykonawcy bezzwlocznie, bez
otwierania.

.Oferty zostang otwarte w dniu 15 stycznia 2021 r. o godz. 11:30, w siedzibie

zamawiajacego, Szpital Pucki Sp. z o0.0., ul. 1 Maja 13A, 84-100 Puck. Miejsce

otwarcia ofert Zamawiajacy wskaze w dniu ich otwarcia.

Uwaga: Z uwagdi na panujacg pandemie¢ Covid-19 oraz fakt, iz Szpital Pucki Sp. z
0.0. zostal zobowigzany do realizacji Swiadczen opieki zdrowotnej dla pacjentow z
podejrzeniem lub z potwierdzonym zakazeniem SARS-CoV-2, Zamawiajacy nie
zaleca osobistej obecnosci podczas otwarcia ofert.

IX INFORMACJE DODATKOWE

1

2

3

. Wykonawca zwigzany jest oferta przez okres 30 dni. Bieg terminu zwigzania ofertg
rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

. Termin zwigzania oferta moze zosta¢ wydluzony przez Zamawiajacego lub
Wykonawce dodatkowo na okres 40 dni.

. Z wybranym Wykonawca, ktéry ztozy najkorzystniejsza oferte, zostanie zawarta
umowa. Wzér umowy stanowig zalgeznik nr 6 do Ogloszenia.
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7. Do kontaktowania si¢ z Wykonawcami upowazniona jest Katarzyna Taper, e-mail:
zp@szpitalpucki.pl .
X. Informacja dotyczaca przetwarzania danych osobowychl.
1. Zgodnie z art. 13 ust. 1 1 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0sob fizycznych w zwiazku z

przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz.
UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, Zamawiajacy informuje, ze:

eadministratorem Pani/Pana danych osobowych jest Szpital Pucki Sp. z o0.0., z siedzibg w
Pucku przy ul. 1 Maja 13A.

» w sprawach zwigzanych z Pani/Pana danymi prosz¢ kontaktowac¢ si¢ z Inspektorem Ochrony
Danych, kontakt pisemny za pomoca poczty tradycyjnej na adres: ul. 1 Maja 13A, 84-100
Puck, poczta elektroniczng na adres e mail: iodo@szpitalpucki.pl .

e Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
prowadzenia przedmiotowego postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego oraz
zawarcia umowy a podstawa prawng ich przetwarzania jest obowigzek prawny stosowania
sformalizowanych procedur udzielania zaméwien publicznych spoczywajacy na
Zamawiajacym,;

* odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ustawy Pzp;

* Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 ustawy Pzp, przez
okres 4 lat od dnia zakonczenia postgpowania o udzielenie zamoéwienia, a jezeli czas
trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caly czas trwania
umowy;

* obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana
dotyczacych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp,
zwigzanym z udzialem w postgpowaniu o udzielenie zamowienia publicznego;
konsekwencje niepodania okre§lonych danych wynikaja z ustawy Pzp;

* w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposdb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

* Posiada Pan/Pani:
—na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania lub uzupelnienia Pani/Pana danych
osobowych,

przy czym skorzystanie z prawa do sprostowania lub uzupetnienia nie moze skutkowac
zmiang wyniku postgpowania o wudzielenie zamoéwienia publicznego ani zmiang
postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawa Pzp oraz nie moze naruszad
integralnos$ci protokotu oraz jego zatagcznikow.

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktoérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO,
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przy czym prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do
przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze srodkoéw ochrony prawnej lub w celu
ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu
publicznego Unii Europejskiej lub panstwa czlonkowskiego, a takze nie ogranicza
przetwarzania danych osobowych do czasu zakonczenia postepowania o udzielenie
zamoOwienia.

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, Ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy
RODO;

* nie przystuguje Pani/Panu:
—w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuni¢cia danych osobowych;
— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;

— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,

gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢
RODO.

1. Jednoczesnie Zamawiajagcy przypomina o cigzacym na Pani/Panu obowigzku
informacyjnym wynikajacym z art. 14 RODO wzgledem os6b fizycznych, ktorych dane
przekazane zostang Zamawiajacemu w zwiazku z prowadzonym postgpowaniem i ktore
Zamawiajacy posrednio pozyska od wykonawcy bioracego udziat w postgpowaniu, chyba
Ze ma zastosowanie co najmniej jedno z wytaczen, o ktérych mowa w art. 14 ust. 5 RODO.

Zatwierdzila, dnia 15.12.2020 roku

Prezes
Weronika Nowara

Zatgczniki do Ogtoszenia
1. Opis przedmiotu zamoéwienia
2. Formularze:
a. ofertowy
b. asortymentowo- cenowy
Wzér wykazu wykonanych ustug
Wzér wykazu osoéb, ktére bedg uczestniczyty w wykonywaniu zaméwienia
Wzér wykazu srodkéw transportu
Wzér umowy

Wzér oswiadczenia o wdrozeniu systemu zarzgdzania HACCP

Nousw



Zatgcznik Nr 1 do Ogtoszenia

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Dane szczegdtowe dotyczace zywienia
1) Liczba t6zek - 90 (w tym 10 noworodki)

2) Liczba oddziatéw 4

3) Srednie szacunkowe miesieczne zapotrzebowanie na catlodobowe positki dla

pacjentow.
- $rednia ilo$¢ osobodni miesiecznie - 2850
- osobodni w rozbiciu na oddziaty:
a. 0Oddziat Chordb Wewnetrznych 1208
b. 0Oddziat Chirurgiczny 833
c. Oddziat Pediatryczny 317
d. Oddziat Potozniczo-Ginekologiczny 492

4) Przewiduje sie przygotowanie w ciggu 24 miesiecy nastepujacych positkow :

Sniadanie ok. porcji 27875
Obiad ok. porcji 27994
Kolacja ok. porcji 26970
Drugie $niadanie ok. porcji 2311

Podwieczorek ok. porcji 6750

Positek dla cukrzykow

na godz. 20.00 ok. porcji 5 miesiecznie
oraz dieta zredukowana ok. porcji 120 miesiecznie
2. Rodzaje podstawowych diet stosowanych w Szpitalu Puckim Sp. z 0.0.:

. Dieta normalna

o Dieta lekkostrawna

o Dieta cukrzycowa

. Dieta dla dzieci do 3 lat

. Dieta watrobowa

o Dieta wrzodowa

. Dieta zotadkowa

. Dieta ptynna

. Dieta zredukowana

. Diety specjalne inne

1. Rodzaj i ilos¢ diet jakie dotad wystapity

Srednia ilog¢ Srednia ilogé¢
L.p. Nazwa diety miesieczna roczna
1 |podstawowa 430
2 |wegetarianska 17




3 |wrzodowa 60

4 | trzustkowa 4

5 |lekkostrawna 120

6 |dzieci do 3 lat 194
7 | potoznicza 170

8 | p/biegunkowa 2

9 | cukrzyca normokaloryczna 292

10 |cukrzycowa bezmleczna 15
11 |cukrzyca watrobowa 66
12 |ptynna cukrzycowa 160
13 | cukrzycowa niskosodowa

14 | cukrzycowa do karmienia sondg 45
15 |papka cukrzycowa 4

16 |stomatologiczna cukrzyca 6
17 |stomatologiczna 3

18 |papkowata 297
19 |papka cukrzycowa 48
20 | papka cukrzycowo-watrobowa 6
21 |ptynna 353

22 |Ptynna do /PEG/ 41
23 | Ptynna do/ PEG/ bezmleczna

24 | ptynna wysokokaloryczna 20
25 | Ptynna p/ biegunkowa 9
26 | Ptynna niskosodowa 3
27 | weglowodanowa

28 |bezmleczna 52
29 | wysokobiatkowa 11

wysokobiatkowa-

30 | ptynna,wysokokaloryczna 2
31 |wysokobiatkowa do sondy 1
32 |wysokobiatkowa watrobowa 5
33 | watrobowa 353

34 | watrobowa- trzustkowa 2
35 | bezttuszczowa 2
36 |bezglutenowa 23
37 | bezglutenowa bezmleczna

38 |bezglutenowa cukrzycowa

39 | bezlaktozowa 23
40 | niskobiatkowa 6
41 |do karmienia sondq 11

42 | bogatoresztkowa -
43 |ubogosolna 1
44 | zmiksowana 50
45 | mleczna 8
46 | bezlaktozowa 20
47 |bezsolna 1




\ 48 \ niskokaloryczna \ -

Dieta zredukowana obejmuje nastepujace positki w formie produktéw zywnosciowych do
spozycia (ok. 120 porcji w skali miesigca):

e galaretka przygotowana do spozycia

e Kkisiel przygotowany do spozycia

e buitka sucha

e suchary
¢ mleko
o kleik

e kleik + suchary

e kleik + suchary + herbata
e marchwianka + suchary

e ziemniaki + marchew

o Kkefir

3. Zamawiajacy przewiduje dostawe produktow suchych - cukier (oddz. pediatryczny)
ok. 150 g dziennie.

I1. Przedmiot umowy obejmuje:

1) Przygotowanie na bazie kuchni Wykonawcy i dostarczenie do Zamawiajgcego positkdw
uwzgledniajacych diety specjalne zgodnie z warunkami i wg zapotrzebowania na
catodobowe positki dla pacjentéw sktadanego przez Zamawiajacego.

2) Dostawa positkdw do poszczegélnych kuchenek oddziatowych.

3) Zabezpieczenie transportu positkbw pojazdami dopuszczonymi do tego typu
transportu.

4) Zabezpieczenie zmywania naczyn transportowych.

5) Zapewnienie ciggtos$ci w $wiadczeniu ustug zywienia z zachowaniem rezimu sanitarno-
epidemiologicznego.

6) Zabezpieczenie odpowiedniej ilosci naczyn transportowych.

7) Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym czystosci naczyn
transportowych.

8) Wykonawca zobowigzany bedzie do:

a) szczelnego odrebnego zapakowania positkdbw z podziatem na poszczegolne
oddziaty szpitala zgodnie ze ztozonym zamdwieniem

b) oznakowania pojemnikéw jednostkowych dla jakiego rodzaju diety dana potrawa
jest przewidziana oraz godzine umieszczenia potrawy w pojemniku po zakonczeniu
procesu technologicznego.

c) Pobierania i przechowywania przez Wykonawce prébek zywnosci wszystkich potraw
wchodzacych w sktad kazdego positku zgodnie z przepisami prawa, okreslonymi w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz.U.2018 r. poz. 1541) z zm.) oraz aktow wykonawczych wydanych na jej
podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy.
Prébki nalezy pobra¢ i przechowywac zgodnie z Rozporzadzeniem MZ w sprawie
pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego
typu zamknietego ( Dz. U. z 2007 r. Nr 80 poz. 545)

d) Zapewnienia sprawnych w petni funkcjonalnych, nieuszkodzonych naczyn i sprzetu
niezbednego dla realizacji przedmiotu umowy przez caty okres jej obowigzywania.

e) W przypadku stwierdzenia przez personel oddziatu (pielegniarki) nieodpowiedniej -
niezgodnej




9)

z ztozonym zamodwieniem ilosci dostarczonych positkdw lub dostawy positku o
nieprawidtowej jakosci, Wykonawca bedzie zobowigzany do dostarczenia
brakujacych positkéw w czasie do 60 minut. Przy dostarczeniu zamiennika positku
zapewni takg sama kalorycznos¢ i warto$¢ odzywczg potrawy potwierdzong przez
dietetyka.

Odbiér i utylizacje odpaddéw pokonsumpcyjnych witasnym sSrodkiem transportu.

II1. Realizacja dostaw:

1.

2.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania 2 razy w tygodniu kolacji na ciepto.
Wykonawca bedzie realizowat trzy cykle transportowe w ciggu jednej doby.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia, w okresie
obowiazywania stanu epidemii wymogu, zgodnie z ktorym Wpykonawca
zobowiazany bedzie dostarczaé¢ positki w opakowaniach jednorazowych. W
przypadku wystapienia okoliczno$éci uzasadniajacych wprowadzenie
powyzszego wymogu, Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o tym fakcie
pismem. Podstawa wprowadzenia zmian bedzie podpisany przez strony,
zgodnie z warunkami okreslonymi w §8 wzoru umowy aneks.

. Dostawy beda realizowane na podstawie dziennego ilosciowego zapotrzebowania na

positki z podziatem na oddziaty i rodzaje diet, sktadanego Wykonawcy telefonicznie,
potwierdzonego na pismie, przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajgcego do
godziny 9:00, z jednodniowym wyprzedzeniem i jednoczesnym uwzglednieniem korekt
ilosci i asortymentu zamowionych positkdéw wynikajacych z ruchu
wewnatrzoddziatowego pacjentéw. Dodatkowe korekty ilosci i rodzaju zamawianych
positkéw wynikajace z ruchu wewnatrzoddziatowego beda dokonywane w godzinach
6:00, 15:00 na podstawie telefonicznego zgtoszenia zlecenia, potwierdzonego na
pismie.

. Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania dziennych jadtospiséow z rozbiciem

na poszczegdlne diety i okresleniem gramatury potraw, zawierajacych réwniez
informacje na temat zawartosci substancji, produktéw powodujacych alergie lub
reakcje nietolerancji, wykazu skfadnikéw wg kolejnosci malejacej wchodzacych w
sktad potrawy w kazdej diecie, uwzgledniajacych racje pokarmowe i ich wartosc
energetyczng, zawartos$¢ sktadnikéw odzywczych., soli mineralnych okreslonych w
normach zywienia cztowieka i zaleceniach opracowanych przez Instytut Zywnosci i
Zywienia w Warszawie oraz Instytut Matki i Dziecka w Warszawie, z
uwzglednieniem wprowadzanych obowigzujacych zmian w okresie trwania umowy.
Przygotowanie positkdw powinno odbywac sie z uwzglednianiem diet stosowanych w
Szpitalu Puckim Sp. z 0.0. oraz wg zalecen lekarzy Zleceniodawcy

. Rozdziat dobowy zapotrzebowania energetycznego jadtospisu na poszczegdlne positki

powinien uwzgledniac $rednio:

3.1. 30 - 35% - zapotrzebowania energetycznego na Sniadanie
3.2. 35 - 40% - zapotrzebowania energetycznego na obiad
3.3. 25 - 30% - zapotrzebowania energetycznego na kolacje

6.Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania jadtospisow dekadowych przez

dietetyka Wykonawcy z uwzglednieniem sezonowosci. Jadtospisy uktadane bedg na

okres dekady 10 dni i przedktadane Zamawiajacemu na cztery dni przed

rozpoczeciem dekady.

6.1 Jadtospis dekadowy pod wzgledem doboru potraw powinien by¢ zaplanowany tak
aby w ciaggu tygodnia (7 dni) nie wystgpita powtarzalno$¢ tego samego rodzaju
positku.



7.

8.

Positki powinny by¢ urozmaicone z punktu doboru produktéow, wiasciwie
zbilansowane pod wzgledem wartosci energetycznej odzywczej oraz grup
produktéw, jadtospis powinien uwzglednia¢ produkty fermentowane/4-5 razy w
ciagu dekady/ oraz uwzglednia¢ podaz ryb / min 1x w dekadzie/

6.2 Positki podstawowe ($niadanie obiad, kolacja) powinny zawiera¢ produkty bedace
zrodtem petnowartosciowego biatka z uwzglednieniem mleka i jego przetworéw ,
mieso i jego przetwory, jaja ,ryby. Weglowodany ztozone (gtéwnie pochodzace z
przetworow zbozowych oraz do kazdego z positkéw/ $niadanie, obiad, kolacja/
powinien by¢ zapewniony dodatek warzyw i owocéw (asortyment roéznorodny).
Czes¢ (w zaleznosci od diety) warzyw i owocow powinna by¢ podawana w postaci
surowej.

6.3 Sniadania i kolacje w zaleznoéci od zalecerr dietetycznych powinny w swoim
sktadzie zawierac:

a) diety podstawowe - pieczywo mieszane,

b) diety =z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodanéw oraz
kontrolowanej zawartosci kwasdéw ttuszczowych -pieczywo z maki petnego
przemiatu,

c) diety tatwostrawne- pieczywo pszenne

d) Positki powinny by¢ urozmaicone pod wzgledem kolorystycznym ,

Przyrzadzone z uwzglednieniem wszystkich dozwolonych technik sporzadzania

positkow dla poszczegolnych diet

Dostarczanie dziennych jadtospisow odbywac sie bedzie tacznie z dostawg positkow

danego dnia do poszczegdlnych oddziatéw szpitala.

Wykonawca zobowigzany jest do nadzoru nad prawidlowym przygotowaniem

positkbw w kuchni przy udziale zatrudnionego na potrzeby realizacji przedmiotu

zamowienia dietetyka Wykonawcy.

. Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania dla pacjentéw szpitala positkow z

uwzglednieniem zasad racjonalnego zywienia, wtasciwej jakosci w zakresie zawartosci
kalorii i skfadnikéw pokarmowych, odzywczych, soli mineralnych, witamin, doboru
produktéw z uwzglednieniem ich sezonowosci , urozmaicenia , objetosci i gramatury
potraw, technologii przygotowania przewidzianych dla poszczegélinych grup
konsumentéw i diet zgodnych z normami zywienia i zaleceniami Instytutu Zywnosci i
Zywienia i Instytutu Matki i Dziecka w Warszawie w zakresie zywienia w szpitalach.
Przygotowanie positkéw powinno odbywaé sie z uwzglednianiem diet stosowanych w
Szpitalu Puckim Sp. z 0.0. oraz wg zalecen lekarzy Zleceniodawcy.

10. Dostarczane positki muszg by¢ $wieze z biezacej produkcji dziennej bez dodatkowej

obrébki technologicznej przed dystrybucjg w oddziatach szpitala. Positki muszg byc¢
przygotowane ze $wiezych i naturalnych produktow wysokiej jakosci.

Nie dopuszcza sie zywnosci modyfikowanej genetycznie, gotowych potraw w tym
gotowych garmazeryjnych potraw mrozonych, zup w proszku, jajek w proszku,
stosowanie suszu warzywnego, puree ziemniaczanego na bazie suszu, soi, produktow
mastopodobnych seropodobnych, miodu sztucznego, nisko jakosciowych wedlin o
duzej zawartosci ttuszczu.

11. Dostarczane positki powinny:

- zawierac prawidtowy smak, zapach, barwe, konsystencje,

- prawidtowy sktad pod wzgledem wartosci odzywczej, prawidtowg zawartosc¢
skfadnikéw odzywczych, witamin, kalorycznos$é, sktadnikéw mineralnych

- by¢ bezpieczne - nie zawierac¢ zagrozen biologicznych, mikrobiologicznych,

fizycznych, chemicznych.

12. Wykonawca zobowigzany bedzie do:



12.1. Okreslania dobowej wartosci odzywczej dla kazdej ze stosowanych diet z
uwzglednieniem kalorycznosci, zawartosci biatek, ttuszczu, weglowodandw,
witamin, sktadnikdw mineralnych, soli.

12.2. Przedktadania minimum 1 raz na kwartat i kazde zadanie Zamawiajacemu
wykazu
w wskazanej diecie zawartosci energii, biatek, ttuszczu, weglowodandw,
witamin, sktadnikédw mineralnych, soli w positkach ujetych w jadtospisie
dekadowym przedktadanym Zleceniodawcy .

13. Wsad do kotta jednego osobodnia pacjenta nie moze by¢ nizszy jak 10,00 zi
brutto. Na Zzadanie zamawiajacego Wykonawca jest zobowigzany przedtozy¢ do
wgladu zamawiajgcego dokumenty potwierdzajace zachowanie minimalnej wysokosci
wsadu do kotta.

14. Produkcja i dostarczanie positkbw musi odbywaé sie w sposdb zapewniajacy
wymagany  standard sanitarno-epidemiologiczny oraz  zgodny  wymogami
Rozporzgdzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04. 2004
r w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 2004 r. ze zmianami) i
Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2018 r. poz. 1541) z zm.) oraz aktéw wykonawczych wydanych na jej podstawie z
uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy. Produkcja i
dostarczanie positkow realizowana bedzie zgodnie z zasadami systemu HACCP (wymadg
dotyczy petnego okresu trwania umowy).

12.1 Znakowanie dostarczonych positkéw (potraw) powinno by¢ zgodne z wymogami

Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 w sprawie

przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci oraz Rozporzadzenia

Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 23.12.2014 r. w sprawie znakowania

poszczegdblnych rodzajow $rodkéw spozywczych (Dz. U. poz. 29 z 2015 r.) z

uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy.

15. Positki produkowane w Kuchni Wykonawcy muszg by¢ dowozone do placowki
Zamawiajacego samochodami przystosowanymi do transportu zywnosci w sposob
zapewniajacy wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny zgodny z przepisami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz. U. z 2018 r. poz. 1541 z zm.) oraz aktdw wykonawczych wydanych na
jej podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy i
zgodny z wymogami Rozporzadzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 29.04. 2004r. w sprawie higieny srodkow spozywczych (wymadg dotyczy
petnego okresu trwania umowy).

16. Temperatura dostarczonych w oddziaty positkéw powinna wynosic:

14.1. dla zywnosci wymagajacej przechowywania w warunkach chiodniczych,
wymagajacych schtadzania od 0 - 4° C,

14.2. dla potraw poddawanych obrébce termicznej serwowanych na goraco,
temperatura powinna wynosi¢ - gorgce zupy nie mniej niz 75° C,

Inne potrawy serwowane na goraco nie mniej niz 65° C

17. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru naczyn transportowych nie wczesniej niz
po zakonczeniu dystrybucji positkow w oddziatach.

18. Wykonawca zobowigzany jest do mycia i dezynfekcji naczyn transportowych. Nie
dopuszcza sie zmywania naczyn transportowych w kuchenkach oddziatowych.

19. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dostepu do kopii protokotéw pokontrolnych
oraz wszystkich atestdow na surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania
transportowe wykorzystane
w procesie produkcji kuchennej i transportu positkéw.



20.

21.

22.

23.

24,

25,

26.

27.

IV
1.

Zamawiajacy jest zobowigzany do prowadzenia ewidencji wydawanych positkéw z
podziatem na oddziaty, $niadanie, obiad, kolacje, drugie Sniadanie, podwieczorek
oraz do kazdorazowego imiennego potwierdzania odbioru positkdbw przez osoby
upowaznione przez Zleceniodawce do odbioru ilosci i jakosci positkow w
poszczegolnych oddziatach.

Wykonawca bedzie ponosit petng odpowiedzialno$¢ za utrzymanie wlasciwego
poziomu sanitarno-epidemiologicznego zywienia oraz za zgodno$¢ sktadu
wartosciowego i jakosciowego positkdw wynikajagcych z norm zywienia i zalecen
Instytutu Zywnosci i Zywienia , Instytut Matki i Dziecka w Warszawie oraz
zalecen lekarzy Zleceniodawcy .

Wykonawca na zadanie Zamawiajgcego przedkiada wyniki oceny jakosSciowej i
iloSciowej dostarczanych dobowo positkéw (diet) z uwzglednieniem zamdwionych
diet.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrow
wykonania zleconej ustugi na kazdym etapie oraz w kazdej chwili produkcji i dostawy
positkow.

Wykonawca na kazdym etapie oraz w kazdej chwili produkcji i dostawy positkdw
umozliwi Zamawiajacemu dostep do linii technologicznej oraz wyprodukowanych
positkdw. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli w trakcie
przygotowywania positkéw w miejscu ich produkcji.

Wykonawca udostepni Zamawiajacemu liste osob i kwalifikacje z aktualnymi
wpisami badan lekarskich, majacych kontakt z produkcjg i dostawg positkdw z
podziatem na zakres s$wiadczonych ustug: przygotowywanie positkéw. — kuchnia
ogdlna, transport.

Transport positkdw musi sie odbywaé w hermetycznych pojemnikach niezaleznie od
rodzaju positku gwarantujgcych utrzymanie witasciwej temperatury, zgodnie z
wymaganiami sanitarno-epidemiologicznymi. Positki powinny by¢ umieszczone w
pojemnikach termoizolacyjnych wyposazone w wymienne pojemniki jednostkowe do
potraw z uszczelkami i umozliwiajgce umieszczenie ich w wdézkach do dystrybucji
positkow w poszczegdlnych oddziatach. Pojemniki winne by¢ wykonane z materiatu
umozliwiajacych prowadzenie dezynfekcji termicznej, dopuszczone do kontaktu z
zywnoscig .

Wykonawca zobowigzany jest do odbioru odpaddéw pokonsumpcyjnych 1 raz na
dobe. Zabezpieczenia niezbednej ilosci pojemnikdw do przechowywania odpaddéw
pokonsumpcyjnych. Pojemniki muszg by¢ wykonane z materiatu umozliwiajacego
mycie i dezynfekcje, wyposazone w szczelne hermetyczne zamkniecia. Po kazdym
opréznieniu z resztek pokonsumpcyjnych pojemniki muszg by¢ umyte i
zdezynfekowane.

. Inne postanowienia:

Wykonawca zabezpieczy odziez ochronng i roboczg pracownikom realizujgcym
transport positkdw do kuchenek oddziatowych.

. Wykonawca zobowigzuje sie do zmiany przez pracownika odziezy ochronnej przy

wejsciu na poszczegodlne oddziaty szpitala.

. Wykonawca odpowiedzialny jest za:

a) Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym, czystosci
pomieszczen wraz z wyposazeniem przeznaczonych do przygotowywania,
produkcji positkéw oraz srodkdéw transportu w zakresie przedmiotu zamowienia.



b)

)

d)

f)
9)

h)

j)

Stan sanitarno-epidemiologiczny, jakosciowy i techniczny realizowanej ustugi
cateringowej wobec organow kontroli Inspekcji Sanitarnej, Inspekcji
Weterynaryjnej, PIP.

Zatrudniony personel pod wzgledem zdrowotnym i higienicznym, dokumentacje
zdrowotng, kontrole higieny osobistej ze szczegdlnym uwzglednieniem higieny rak
i odziezy.

Wiasciwe przechowywanie srodkéw spozywczych.

Higiene produkcji, zmywania naczyn transportowych.

Jakosciowq i ilosciowg ocene sposobu zywienia.

Pobieranie prob positkbw zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa dla
zaktaddw zywienia zbiorowego w catym okresie trwania umowy

Pobieranie prob wymazéw mikrobiologicznych w sytuacjach awaryjnych
wymagajacych natychmiastowej interwencji.

Dokonywania na wiasny koszt okresowych odptatnych badan urzadzen i sprzetu
kuchennego na czystos¢ mikrobiologiczng, raz w miesigcu w pierwszym kwartale
trwania umowy, w pdézniejszym okresie po uzyskaniu pozytywnej oceny jeden raz
na kwartat. Przedktadanie na biezaco wynikéw kontroli Zamawiajacemu.

Odbiér witasnym srodkiem transportu i utylizacje odpadow pokonsumpcyjnych.
Utrzymanie

w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym pojemnikow na odpady
pokonsumpcyjne.



Zatgcznik nr 2a do Ogtoszenia
OFERTA

Na swiadczenie ustugi cateringowej (catodzienne zywienie pacjentéw
hospitalizowanych) wraz z dostawa positkow do Szpitala Puckiego Sp. z 0.0. w Pucku,
znak: ZP/16/2020

nazwisko osoby upowaznionej do kontaktu w sprawie oferty, telefon, e-mail,

1.

9.

W odpowiedzi na ogtoszenie o przetargu oferuje wykonanie przedmiotu zamoéwienia
za lqcznq cene:

za taczng cene:

netto: 0 esssessssssssseessaas zt
podatek VAT (....%):  .icicriscersssersssassnsssnss zi
cene brutto: = e zt
(63 Do 371V 1= )

Zgodnie z formularzem asortymentowo-cenowym, stanowiacym zatacznik nr 2b do
Ogtoszenia.

Oswiadczam/y, ze w cenie oferty zostaty uwzglednione wszystkie koszty niezbedne do
zrealizowania zamodwienia z nalezytg starannoscia i zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez
Zamawiajgcego w Ogtoszeniu o zamdwieniu.

. Oswiadczam/y, ze wsad do kotta zgodnie z wymaganiami Zamawiajgcego bedzie wynosit min

10,00 brutto

. Akceptuje wskazany w Ogtoszeniu czas zwigzania oferta - 30 dni od uptywu terminu do

sktadania ofert.

. Oswiadczam/y, ze dysponuje/emy lokalem kuchennym wyposazonym w niezbedne urzadzenia

zapewniajgce przygotowanie positkow.

. Oswiadczam, ze w przypadku wyboru naszej oferty, zobowigzujemy sie do zawarcia umowy na

warunkach zawartych we wzorach uméw, w miejscu i terminie wyznaczonym przez
zamawiajacego.

. Oswiadczam, iz cena brutto oferty obejmuje zakres przedmiotu zamodwienia zawiera wszelkie

koszty zwigzane z realizacjg zamodwienia, w tym podatki, cta i inne naleznosci.
Zamdwienie wykonam:

- samodzielnie*
- przy udziale podwykonawcow, ktérym powierze/-my wykonanie nastepujacych czesci zamdwienia

Lp. | Nazwa/firma Wskazanie czes$ci zamoéwienia
podwykonawcy




8. Wszystkie informacje zamieszczone w ofercie sg prawdziwe (za skitadanie nieprawdziwych
informacji Wykonawca odpowiada na zasadach okreslonych w Kodeksie Karnym);
9. Zobowigzuje sie, w przypadku uznania naszej oferty za najkorzystniejsza, do podpisania umowy
W miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego.
10. Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO
wobec o0séb fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w
celu ubiegania sie o udzielenie zamoéwienia publicznego w niniejszym postepowaniu.*

* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego
dotyczacych lub zachodzi wytaczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art.
13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO tresci o$wiadczenia wykonawca nie sktada (usuniecie tresci
o$wiadczenia przez jego wykreslenie).

11. Do niniejszej oferty zalgczam wymagane w Ogtoszeniu dokumenty:

miejscowosc i data podpis osoby/osdb uprawnionej do reprezentowania
wykonawcy



SZPITAL PUCKI sp. z o.0.
84-100 Puck, ul. 1Maja13 A
SEKRETARIAT PREZESA ZARZADU

tel. +48 58 380-02-91
fax +48 58 333-40-91
e-mail: sekretariat@szpitalpucki.pl

Zafgcznik nr 2b do Ogfoszenia

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Lp Wyszczegolnienie Zapotrzebo-wanie szacunkowe Cena Wartos¢ brutto
w ciagu 24 miesiecy jednostko-wa
brutto
1 2 3 4 5
1 | Sniadanie 29035
2 Obiad 27154
3 Kolacja 28040
4 | 11 Sniadanie 3191
5 Podwieczorek 7020
DIETA ZREDUKOWANA
6 | Sniadanie 1130
7 Obiad 1100
8 Kolacja 480
RAZEM
Miejscowosc, data podpis i piecze¢ osoby/oséb uprawnionej

do reprezentowania wykonawcy

Sad Rejonowy Gdansk — Potnoc VIII Wydziat Gospodarczy KRS
Nr KRS 0000462529, NIP: 587 170 04 18, REGON: 000308229
Kapitat zaktadowy 7 041 846,74 PLN



SZPITAL PUCKI sp. z o.0.
84-100 Puck, ul. 1Maja13 A
SEKRETARIAT PREZESA ZARZADU

tel. +48 58 380-02-91
fax +48 58 333-40-91
e-mail: sekretariat@szpitalpucki.pl

Zafgcznik nr 3 do Ogloszenia

WYKAZ WYKONANYCH USLUG

Lp. Przedmiot zaméwienia
(rodzaj wykonanej
ustugi) (zakres zgodnie z
warunkiem okre$lonym w
pkt. V ust. 2 pkt 2a)
Ogfoszenia)

Podmiot (szpital), na
rzecz ktérego ustugi
zostaly wykonane

Wartos¢ ustug
w zt brutto*

Data wykonania
(zakonczenia
ustug)

1)

2)

3)

Do wykazu nalezy zalgczy¢ dowody potwierdzajgace wykonanie usfug w sposob nalezyty

*w przypadku ustug nadal realizowanych, warto$¢ zamowienia bedzie dotyczyta ustug zrealizowanych przed

uptywem terminu sktadania ofert.

Miejscowosc, data

podpis i piecze¢ osoby/0séb uprawnionej

do reprezentowania wykonawcy

Sad Rejonowy Gdansk — Potnoc VIII Wydziat Gospodarczy KRS
Nr KRS 0000462529, NIP: 587 170 04 18, REGON: 000308229

Kapitat zaktadowy 7 041 846,74 PLN




SZPITAL PUCKI sp. z o.0.
84-100 Puck, ul. 1Maja13 A
SEKRETARIAT PREZESA ZARZADU

tel. +48 58 380-02-91
fax +48 58 333-40-91
e-mail: sekretariat@szpitalpucki.pl

Zalgcznik nr 4 do Ogtoszenia

Wykaz oséb, ktore bedq uczestniczyly w wykonywaniu zaméwienia

Lp.

Imie i nazwisko Podstawa
dysponowani
a osoba*

Posiadane
kwalifikacje
wyksztatcenie/
dyplom

(zgodnie z warunkiem
okreslonym w pkt
V.2.2) lit. b)
Ogtoszenia

Zakres czynnosci
wykonywanych w
ramach zamoéwienia

*Np. umowa o prace, zawarta umowa cywilno-prawna, udostepnienie przez inny podmiot

Miejscowosé, data

podpis i pieczec¢ osoby/oséb

uprawnionej do

reprezentowania wykonawcy

Sad Rejonowy Gdansk — Potnoc VIII Wydziat Gospodarczy KRS
Nr KRS 0000462529, NIP: 587 170 04 18, REGON: 000308229
Kapitat zaktadowy 7 041 846,74 PLN



Zalgcznik nr 5 do Ogtoszenia

WYKAZ SRODKOW TRANSPORTU
z aktualng decyzja Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzajaca srodek
transportu stuzgcy do wykonywania zamowienia jako spetniajgcy odpowiednie wymagania do
celow przewozu $rodkow spozywcezych.

Lp.

Numer rejestracyjny Podstawa dysponowania pojazdem*

*np. wlasnos¢ wykonawcy, udostepnienie przez inny podmiot

Miejscowosé, data podpis i piecze¢ osoby/oséb

uprawnionej do
reprezentowania wykonawcy



Zatgcznik nr 7 do Ogtoszenia

(Piecze¢ Wykonawcy)

OSWIADCZENIE

Oswiadczamy, ze w naszym zakiadzie zostat wdrozony System Zarzadzania
Bezpieczenstwem i Higieng Zywnosci HACCP. Jednocze$nie zobowigzujemy sie na kazde
wezwanie Zamawiajgcego przedstawi¢ do wglgdu aktualng dokumentacje HACCP.

Miejscowos¢, data podpis i piecze¢ osoby/os6b
uprawnionej do
reprezentowania wykonawcy
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Umowa nr ZP/...... 12020

Zatgcznik nr 6 do Ogloszenia

Zawarta w wyniku przeprowadzonego postepowania
o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego w trybie art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamdwien publicznych (ustuga spoteczna)

w Pucku, w dniu

pomiedzy:

Szpitalem Puckim Spétka z ograniczona odpowiedzialnoscia z siedzibg w Pucku przy
ul. 1 Maja 13 A, 84-100 Puck, wpisanym do rejestru przedsigbiorstw prowadzonym przez
Sad Rejonowy Gdansk - Pétnoc VIII Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod
numerem KRS 0000462529, NIP: 5871700418, REGON: 000308229, Kapital zakladowy 7 041

846,74 PLN,
reprezentowanym przez:
Prezes — Weronike¢ Nowara
Zwanym dalej Zamawiajgcym

Zwang/ym dalej Wykonawca,

o nastepujacej tresci:

§1

Przedmiot umowy

Przedmiotem umowy jest $wiadczenie ustugi cateringowej (catodzienne zywienie pacjentéw
hospitalizowanych) wraz z dostawg positkow do Szpitala Puckiego Sp. z 0.0. w Pucku.

Szczegodtowy opis przedmiotu umowy okresla zatgcznik nr 1 do umowy oraz formularz oferty
Wykonawcy, stanowigcy zatgcznik nr 2 do Umowy.

Podane ilosci poszczegodlnych positkébw okreslonych w przedmiocie zamoéwienia, w terminie
obowigzywania umowy, mogg ulec zmianie w granicach warto$ci przedmiotu umowy (bez
koniecznosci podpisywania aneksu).

W przypadku, gdy ilos¢ przedmiotu zamodwienia objetego umowg bedzie mniejsza od szacowanej w
Zatgczniku nr 1 Wykonawcy nie przystugujg z tego tytutu zadne roszczenia, na co Wykonawca
wyraza zgode.
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§2
Termin i miejsce realizacji umowy

Miejsce realizacji umowy: Szpital Pucki Sp. z 0.0. ul. 1 Maja 13A, 84-100 Puck.

Przedmiot umowy bedzie sukcesywnie (na biezaco) realizowany w terminie 24 miesiecy, od dnia

..... 2021 r. do dnia ........2023 rok.

§3
Oswiadczenia Stron

Wykonawca zobowigzuje sie realizowa¢ przedmiot umowy zgodnie ze Szczegdtowym opisem

przedmiotu umowy — Zatgcznik nr 1 do umowy oraz niniejszg umowa.

Wykonawca o$wiadcza, ze:

a) produkcja i dostarczanie positkdw musi odbywac sie w sposdb zapewniajgcy wymagany standard
sanitarno-epidemiologiczny oraz zgodny wymogami Rozporzgdzenia WE Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04. 2004 r w sprawie higieny srodkdéw spozywczych
(Dz. Urz. UE L 139 z 2004 r. ze zmianami) i Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021) oraz aktéw wykonawczych wydanych na jej
podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy. Produkcja
i dostarczanie positkéw realizowana bedzie zgodnie z zasadami systemu HACCP (wymdg
dotyczy petnego okresu trwania umowy).

b) znakowanie dostarczonych positkdw (potraw) powinno by¢ zgodne z wymogami Rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci oraz Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z 23.12.2014 r. w sprawie znakowania poszczegoélnych rodzajow s$rodkdéw spozywczych
(Dz. U. z 2015 r. poz. 29, ze zm.) z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania
umowy .

W przypadku awarii lub innych zdarzeh losowych uniemozliwiajgcych wykonanie ustugi Wykonawca

zobowigzany jest do poinformowania Zamawiajgcego o tym fakcie i zabezpieczenia ciggtosci

wykonywania ustugi na wiasny koszt, z zachowaniem wymagan okreslonych w niniejszej umowie.

Zamawiajgcy zobowigzuje sie do:

a) przekazywania Wykonawcy telefonicznie (na nr telefonu: .................. ) lub elektronicznie (adres
poczty elektronicznej e-mail: ......coceiiiiiiiainnnnn. ) informacji i dokumentacji dotyczacej
zapotrzebowania na positki przez poszczegdlne oddziaty (karty zapotrzebowania dziennego)
o ustalonych godzinach,

b) przekazywania (na zasadach zgodnych z pkt a)) w ciggu dnia skorygowanego zapotrzebowania
na positki w zwigzku z ruchem chorych,

Zamawiajgcy oswiadcza, ze dokona terminowej zaptaty Wykonawcy za faktycznie wykonany

i odebrany bez zastrzezen przedmiot umowy w wysokosci i na zasadach okreslonych w umowie.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do:

a) reklamowania i kontrolowania dostarczanych positkow pod wzgledem kalorycznym, wagowym,
organoleptycznym przez uprawnione osoby Zamawiajgcego — trzykrotha negatywna ocena
w ciggu m-ca moze skutkowaé rozwigzaniem umowy.

- w przypadku reklamowanego positku (jakos¢ oceniona nie do spozycia np. niedogotowany positek,
rozgotowany positek, nieswiezos¢ positku, po ogledzinach zewnetrznych nienadajgcy sie do
spozycia) Zamawiajgcy nie bedzie wliczat zamowionych positkéw do dziennego zestawienia
positkdw i miesiecznego zestawienia wydanych positkdw.

b) pobierania préb i wymazéw w sytuacjach wymagajgcych natychmiastowej interwencji,

¢) mozliwosci sprawdzenia kuchni cateringowej Wykonawcy po telefonicznym lub elektronicznym
( e-mailowym) zawiadomieniu.

§4

Odpowiedzialnosé Wykonawcy za szkody
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Wykonawca zobowigzany jest do naprawienia szkody wyrzadzonej osobom trzecim
w  wyniku niewykonania lub nienalezytego wykonania niniejszej umowy.

Wykonawca odpowiada za wszelkie szkody wynikajgce 2z realizacji niniejszej umowy,
w tym za narazenie bgdz spowodowanie utraty zycia lub uszczerbku na zdrowiu oséb trzecich
w zwigzku z prowadzong dziatalnos$cig gospodarcza.

Wykonawca oswiadcza, ze posiada ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej z tytutu
prowadzenia dziatalnoéci i posiadania mienia na kwote co najmniej 500 000 zt i bedzie je kontynuowat
przez caty czas trwania umowy. Nieprzedtuzenie ubezpieczenia i nieprzedtozenie Zamawiajgcemu
odpowiedniej polisy stanowi podstawe do rozwigzania umowy ze skutkiem natychmiastowym. Kopia
polisy stanowi zatgcznik nr 3 do umowy.

§5
Wynagrodzenie oraz warunki ptatnosci
Za wykonanie przedmiotu umowy, Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie netto w kwocie
.................. ZE (SHOWNIE: e e )
tj. brutto w kwocie ................ zh (Stownie: ..o ), w tym podatek VAT
w obowigzujgcej wysokosci.

Rzeczywiste wynagrodzenie brutto bedzie wynikato z kazdej faktycznie wykonanej ustugi, na
podstawie cen jednostkowych podanych w Formularzu asortymentowo-cenowym Wykonawcy
stanowigcym zatgcznik nr 2 do niniejszej umowy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania umowy w catosci, a Wykonawcy nie bedzie
wowczas przystugiwato zadne roszczenie z tego tytutu.

Ceny jednostkowe majg charakter ryczattu i obejmujg koszty wszystkich czynnosci niezbednych do
przygotowania i prawidtowej realizacji niniejszej umowy.

Zamawiajgcy zobowigzany jest do odbioru jako$ciowego i ilosciowego wykonanych ustug.

Wykonawca w terminie do 7-go kazdego nastepnego miesigca wystawi fakture VAT obejmujaca
wynagrodzenie za wykonanie przedmiotu umowy w danym miesigcu. Do faktury Wykonawca dotgczy
rozliczenie ilosci przygotowanych i wydanych positkow.

Naleznos¢ za fakture bedzie ptatna przelewem w ciggu 60 dni od daty otrzymania przez
Zamawiajgcego prawidtowo wystawionej faktury, na rachunek bankowy Wykonawcy.

Za termin zaptaty strony zgodnie uznajg dzieh obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.

§6
Reprezentacja
W trakcie realizacji przedmiotu umowy w imieniu Zamawiajacego wystepuje:

Q) e — Pielegniarka Naczelna Szpitala

W trakcie realizacji przedmiotu umowy w imieniu Wykonawcy wystepuja:

)

D) I

O kazdej zmianie oséb wskazanych w ust. 1 lub ust. 2 niniejszego paragrafu strony niezwtocznie
powiadomig sie wzajemnie. Szkody powstate w wyniku niedopetnienia tego obowigzku obcigzajg
strone zobowigzang.
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§7
Kary umowne i odstapienie od umowy

1. Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kary umowne:

a) za kazde opodznienie w wydaniu positku — w wysokosci 1% wynagrodzenia brutto naleznego
Wykonawcy w miesigcu, w ktérym opdznienie miato miejsce,

b) za kazde niedostarczenie w danym dniu zaméwionych porcji positkbw — w wysokosci 100%
wartosci niezrealizowanego zamowienia. Ponadto Wykonawca bedzie musiat dostarczyé
brakujgcy positek, w przypadku nie dostarczenia, positek bedzie odjety od zestawienia liczby
pacjentow a Zamawiajgcy na koszt Wykonawcy dokona zakupu positku (suchego prowiantu).
Rozliczenie za positek nastgpi na podstawie paragonu w terminie dwoch dni od jego wystawienia,

c) za swiadczenie ustugi z naruszeniem postanowien Szczegdtowego opisu przedmiotu umowy, f{j.
Swiadczenie ustugi w kuchni lub przy pomocy srodkéw transportu niespetniajgcych wymogow
okreslonych w umowie, w wysokosci 500,00 zt za kazdy stwierdzony przypadek naruszenia nie
wiecej jak 20 % wynagrodzenia brutto okreslonego w § 5 ust. 1,

d) za kazdy stwierdzony przypadek dostarczenia Zamawiajgcemu positku z naruszeniem
postanowieh Szczegdbtowego opisu przedmiotu umowy, w wysokosci 1 000,00 zt,

e) w przypadku odstgpienia od Umowy przez Wykonawce lub Zamawiajgcego przed uptywem
terminu, na jaki zostata zawarta, z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy — w wysokosci 20 %
wartosci brutto niezrealizowanej czesci Umowy okreslonegow § Sust. 1, ,

f) za brak zachowania ciggtosci ubezpieczenia, o ktorym mowa w § 4 umowy
w wysokosci 2 000,00 zt.

2. kaczna wysokos¢ kar umownych nie moze przekroczy¢ 40 % tacznego wynagrodzenia brutto
Wykonawcy okreslonego w § 5 ust. 1.

3. Kary umowne beda potrgcane z faktury, na co Wykonawca wyraza zgode.

4. Zamawiajgcy wezwie Wykonawce do zaptaty kary umownej w formie pisemnej wskazujac w
wezwaniu termin jej zaptaty. W razie opdznienia z zaptatg kary umownej Strona uprawniona do
otrzymania kary umownej moze zgdaé odsetek ustawowych za kazdy dzien opdznienia.

5. Strony zastrzegajg sobie prawo do odszkodowania uzupetniajgcego zgodnie z zasadami ogdlnymi
Kodeksu cywilnego, przenoszgcego wysokosé kar umownych do wysokosci rzeczywiscie poniesionej
szkody.

6. W przypadku natozenia na Zamawiajgcego kary finansowej przez zewnetrzne stuzby sanitarne lub
tez natozenie kary finansowej na Zamawiajgcego przez inne organy kontrolne, majgcej zwigzek z
nienalezytym dziataniem lub zaniechaniem dziatania Wykonawcy, Wykonawca ma obowigzek zaptaty
na rzecz Zamawiajgcego kwoty stanowigcej réwnowarto$¢ natozonej na Zamawiajgcego kary, w
terminie okre$lonym przez Zamawiajgcego.

7. Zamawiajgcy ma prawo wypowiedzie¢ niniejszg umowe ze skutkiem natychmiastowym w przypadku
naruszenia jej postanowien przez Wykonawce, a w szczegdlno$ci:

a) utraty przez Wykonawce uprawnien koniecznych do prowadzenia dziatalnosci gospodarczej i
utraty decyzji na prowadzenie kuchni cateringowej wydajacej positki na zewnatrz,

b) 3 - krotnego w ciggu miesigca pisemnego zgtoszenia przez Zamawiajgcego ztej jakosci positkow
na podstawie przestanek okreslonych w umowie i Szczegétowym opisem przedmiotu umowy

c) 3 - krotnego naliczenia kar umownych wynikajgcych z umowy

§8
Zmiany umowy
1. Zmiany i uzupetnienia niniejszej umowy wymagajg, pod rygorem niewaznosci formy pisemnej
w postaci obustronnie podpisanego aneksu.

28



2. Istotne zmiany zawartej umowy w stosunku do tresci oferty, na podstawie ktérej dokonano wyboru
wykonawcy mogg dotyczyc:

1) wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy, w przypadku:

a) zmiany (takze obnizka) stawki podatku od towardéw i ustug VAT, bezposrednio zwigzanej
z przedmiotem zamdodwienia,

b) zmiany wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace albo wysokosci minimalnej stawki
godzinowej, ustalonych na podstawie art.2 ust.3-5 ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002r.
o0 minimalnym wynagrodzeniu za prace,

c) zmiany zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub
wysokosci stawki sktadki na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne.

d) zasad gromadzenia i wysokosci wpfat do pracowniczych planéw kapitatowych, o ktérych mowa
w ustawie z dnia 4 pazdziernika 2018 r. o pracowniczych planach kapitatowych

jezeli zmiany te bedg miaty wptyw na koszty wykonania zamowienia przez Wykonawce

2) zmiany zapiséw umownych w przypadku zmiany przepiséw prawa majgcych wptyw na warunki
umowy;

3) Zmiany sposobu wykonania zamoéwienia, jesli przyczyni sie to do podniesienia jakosci Swiadczonej
ustugi lub zwiekszy bezpieczenstwo realizowanej ustugi.

4) Zmiany polegajacej na wprowadzeniu dodatkowych wymogow sanitarnych w
okresie obowigzywania stanu epidemii, w tym m.in. obowiazku dostarczania
positkow w opakowaniach jednorazowych.

5) w przypadku zmiany o ktoérej mowa w pkt 4) Zamawiajacy przewiduje mozliwosc
zmiany wynagrodzenia wykonawcy po obowigzkowym przeprowadzeniu negocjacji.

6) strona wnioskujgca o zmiane wynagrodzenia wystapi z pisemnym uzasadnieniem i
szczegdtowq kalkulacja kosztow.

7) zmiany zapisow umownych w sytuacji, jesli zaistnieje sita wyzsza uniemozliwiajgca okresowe
wykonanie przedmiotu umowy; O kazdej takiej sytuacji Wykonawca winien niezwlocznie
zawiadomi¢ Zamawiajgcego, wraz z podaniem przyczyn zaistnienia sity wyzszej, ktéry w razie
uznania zaistnienia sity wyzszej, moze podpisa¢ aneks przedtuzajgcy ostateczny termin wykonania
umowy;

8) zmiany Podwykonawcy, jezeli Wykonawca zlozyt w ofercie oswiadczenie informujgce
Zamawiajgcego o tym, ze cze$¢ zamowienia powierzona zostanie podwykonawcom i jezeli zmiana
ta jest niezbedna dla prawidtowej realizacji Umowy.

9) zmiany albo rezygnacji z Innego Podmiotu, na ktérego zasobach Wykonawca polegat na zasadach
okredlonych w art. 22a ustawy Prawo zaméwien publicznych, w celu wykazania spetniania
warunkow udziatu w postepowaniu, i ztozyt w ofercie pisemne zobowigzania innych podmiotow.
Wykonawca jest obowigzany wykazaé Zamawiajgcemu, iz proponowany Inny Podmiot lub
Wykonawca samodzielnie spetnia warunki udziatu w postepowaniu w stopniu nie mniejszym niz
wymagany w trakcie postepowania o udzielenie zaméwienia.

10) zmiany przepisOw prawa powszechnie obowigzujgcego, jezeli konieczne bedzie dostosowanie
tresci umowy do aktualnego stanu prawnego,

11) zaistnienia okolicznosci, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy.

3. 5. Zamawiajgcy zaznacza, iz podane ilosci w terminie obowigzywania umowy mogg ulec
zmniejszeniu lub zwiekszeniu w granicach warto$ci przedmiotu umowy (bez koniecznosci
podpisywania aneksu).

4. Strony przewidujg, mozliwos¢ przediuzenia okresu obowigzywania umowy pisemnym aneksem bez
zwiekszenia wartosci przedmiotu umowy, w przypadku niezrealizowania umowy w catosci w okresie o
ktérym mowa w §2 ust. 2 umowy.
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Dopuszcza sie inne zmiany treSci umowy pod warunkiem, iz sg one korzystne lub obiektywnie
konieczne dla Zamawiajgcego tzn. przewidywane inne niz wymienione wyzej zmiany majg charakter
korzystny dla Zamawiajgcego.

Jakiekolwiek zmiany i uzupetnienia umowy winny byé dokonane za obopoding zgodg Stron umowy, w
formie obustronnie podpisanego pisemnego aneksu pod rygorem niewaznosci dokonanych zmian lub
uzupetnien.

. Powyzsze nie dotyczy zmiany stawki podatku VAT. Wynagrodzenie nalezne wykonawcy podlega
automatycznej waloryzacji odpowiednio o kwote podatku VAT wynikajgcg ze stawki tego podatku
obowigzujgca w chwili powstania obowigzku podatkowego.

. W przypadku zastosowania przez Wykonawce okresowych promocji lub upustéw, zastosowanie bedg
miaty w tym okresie ceny promocyjne, bez koniecznosci podpisywania pisemnego aneksu.

§9
Zmiana umowy w zwigzku z wprowadzeniem stanu epidemii
Umowa moze zosta¢ zmieniona w sytuacji zaistnienia okolicznosci zwigzanych z wprowadzeniem
stanu epidemii, ktére wptywajg lub mogg wptyngc na nalezyte wykonanie Umowy.

Strony Umowy niezwitocznie, wzajemnie informujg sie o wptywie okoliczno$ci zwigzanych z
wprowadzeniem stanu epidemii na nalezyte wykonanie Umowy, o ile taki wptyw wystgpit lub moze
wystgpic.

Kazda ze Stron Umowy moze zawnioskowa¢ o zmiane. W celu dokonania zmiany Umowy, o ktorej
mowa w ust. 1, Strona o to wnioskujgca zobowigzana jest do zlozenia drugiej Stronie propozyciji
zmiany w terminie 5 dni roboczych od dnia zaistnienia okolicznosci bedgcych podstawg zmiany.

Whniosek o zmiane Umowy, o ktérym mowa w ust. 3 powinien zawiera¢ co najmniej:

a. zakres proponowanej zmiany,
b. opis okolicznosci faktycznych uprawniajgcych do dokonania zmiany,
c. podstawe dokonania zmiany, to jest podstawe prawng wynikajgcg z przepisow Ustawy lub
postanowienn Umowy,
d. informacje i dowody potwierdzajgce, ze zostaty spetnione okolicznosci uzasadniajgce dokonanie
zmiany Umowy.
Dowodami, o ktérych mowa w ust. 4 lit. d powyzej, sg wszelkie oSwiadczenia lub dokumenty, ktére
uzasadniajg dokonanie proponowanej zmiany, w tym w szczegdlnosci:

os$wiadczenia lub dokumenty dotyczgce nieobecnosci pracownikéw lub oséb $wiadczacych prace za
wynagrodzeniem na innej podstawie niz stosunek pracy, ktére uczestniczg lub mogtyby uczestniczyc
w realizacji zaméwienia,

decyzje wydane przez Gtéwnego Inspektora Sanitarnego lub dziatajacego z jego upowaznienia
panstwowego wojewddzkiego inspektora sanitarnego, w zwigzku z przeciwdziataniem COVID-19,
naktadajgce na wykonawce obowigzek podjecia okreslonych czynnosci zapobiegawczych lub
kontrolnych,

polecenia lub decyzje wydane przez wojewoddw, ministra wlasciwego do spraw zdrowia lub Prezesa
Rady Ministrow, zwigzane z przeciwdziataniem COVID-19, o ktérych mowa w art. 11 ust. 1-3 ustawy z
dnia 2 marca 2020 r. o szczegdlnych rozwigzaniach zwigzanych z zapobieganiem, przeciwdziataniem
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i zwalczaniem COVID-19, innych choréb zakaznych oraz wywotanych nimi sytuacji kryzysowych (Dz.
U. z 2020 r., poz. poz. 374, ze zm.),

analiza rynku potwierdzajgca brak lub istotne ograniczenie dostepnosci materiatéw, surowcoéw,
produktéw lub sprzetu niezbednych do wykonania Umowy, - dokument potwierdzajgcy obiektywne
trudnosci w uzyskaniu materiatéw, surowcow, produktéw lub sprzetu niezbednych do wykonania
Umowy, takie jak w szczegdlnosci oferty lub korespondencja z podmiotem trzecim (np. dystrybutorem,
producentem, dostawca, ustugodawcy),

dokument potwierdzajgcy wystagpienie okolicznosci, ktérych Strony nie mogly przewidzie¢ przed
zawarciem Umowy, a ktdre wptywajg na termin wykonania Umowy lub poszczegdlnych swiadczen,

dokument potwierdzajacy, ze dokonanie zmian przedmiotu Umowy ma wptyw na termin wykonania
Umowy lub poszczegdlnych $wiadczeh,

dokument potwierdzajgcy zmiane kosztu Wykonawcy wynikajaca ze zmiany przedmiotu lub terminu
wykonania Umowy (np. oferty dostawcow, ustugodawcow, dystrybutoréw lub producentéw sprzetu, lub
innych podmiotéw oferujgcych $wiadczenia, ktérych nabycie stanie sie niezbedne wskutek dokonania
proponowanej zmiany),

Strona wnioskujgca o zmiane terminu wykonania Umowy lub poszczegdélnych swiadczen w zwigzku z
okolicznosciami opisanymi w ust, 1, zobowigzana jest do wykazania, ze ze wzgledu na zaistniate
okolicznosci — uprawniajgce do dokonania zmiany — dochowanie pierwotnego terminu jest niemozliwe.

W przypadku ztozenia wniosku o zmiane, o ktérym mowa w ust. 4, druga Strona jest zobowigzana w
terminie 5 dni roboczych od dnia otrzymania wniosku do ustosunkowania sie do niego. Przede
wszystkim druga Strona moze:

. zaakceptowac wniosek o zmiane,
. wezwac Strone wnioskujgcg o zmiane do uzupetnienia wniosku lub przedstawienia dodatkowych

wyjasnien, w wyznaczonym terminie, wraz ze stosownym uzasadnieniem takiego wezwania,

. zaproponowac podjecie negocjacji tresci umowy w zakresie wnioskowanej zmiany,
. odrzuci¢ wniosek o zmiane. Odrzucenie wniosku 0 zmiane powinno zawiera¢ uzasadnienie.

Z negocjacji tresci zmiany umowy, o ktérej mowa w ust. 7 lit. ¢, Strony sporzadzajg notatke
przedstawiajgca przebieg spotkania i jego ustalenia.

W przypadku sporu pomigedzy Stronami co do tresci wniosku o zmiane, o ktorym mowa w ust. 4 lub

zasadnosci dokonania zmiany — w szczegolnosci w odniesieniu do wptywu okolicznosci bedacych
podstawg do zmiany w zakresie realizacji Umowy — Strony mogg powotaC eksperta lub zespot
ekspertow w celu uzyskania niezaleznej opinii na temat spornych zagadnieh. Ekspert lub zespdt
ekspertow jest powotywany za zgodg Zamawiajgcego i Wykonawcy. Koszt opinii eksperta lub zespotu
ekspertow ponosi Strona wnioskujgca o zmiane, chyba ze z tresci opinii wynika¢ bedzie
jednoznacznie, ze stanowisko Strony wnioskujgcej o zmiane umowy bylo prawidtowe — w takim
przypadku koszty opinii ponosi druga Strona. Koszty zwigzane z opinig eksperta lub zespotu
ekspertow nie uprawniajg do zmiany wynagrodzenia Umowy.

10. W przypadku, jesli strony nie dojdg do porozumienia w zakresie zmian cen poszczegdélnych

elementéw przedmiotu zamodwienia objetych umowg, w wyniku okolicznosci wymienionych w ust. 1,
dopuszczajg mozliwos¢ rozwigzania umowy w catosci lub w spornej czesci.

§10
Odstapienie od umowy — wypowiedzenie umowy
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ZAMAWIAJACY zastrzega sobie prawo odstgpienia od umowy ze skutkiem natychmiastowym

w przypadku gdy:

1) zostat zlozony wniosek o ogtoszenie upadiosci lub rozpocznie sie proces likwidacji firmy
WYKONAWCY,

2) zostat wydany nakaz zajecia majgtku WYKONAWCY.

W przypadku wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci powodujgcej, ze wykonanie umowy nie bedzie
lezatlo w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
Zamawiajgcemu przystuguje mozliwosé odstgpienia od umowy w terminie 30 (stownie: trzydziestu) dni
od powziecia wiadomosci o powyzszych okolicznosciach. W takim wypadku Wykonawca moze zgdacé
jedynie wynagrodzenia naleznego mu z tytutu wykonania czesci umowy.

Odstgpienie od umowy moze nastgpi¢ tylko w przypadkach przewidzianych obowigzujgcymi
przepisami oraz postanowieniami umowy.

Oswiadczenie w sprawie odstgpienia musi by¢ ztozone w formie pisemnej i musi zawieraé
uzasadnienie pod rygorem niewaznosci oswiadczenia.

Kazda ze Stron moze rozwigza¢é umowe z zachowaniem 90 dniowego okresu wypowiedzenia. Termin
wypowiedzenia liczony bedzie od pierwszego dnia miesigca, nastepujgcego po miesigcu,
w ktorym jedna ze Stron zilozyta wypowiedzenie. Oswiadczenie o wypowiedzeniu musi by¢ zlozone
w formie pisemnej wraz z podaniem uzasadnienia.

§11
Przetwarzanie danych osobowych

Zamawiajgcy oswiadcza co nastepuje:

1.

Zamawiajacy, tj. Szpital Pucki Sp. z 0.0. ul. 1 Maja 13A, 84-100 Puck, jest administratorem danych
osobowych w rozumieniu Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 roku w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oaz uchylenia dyrektywy 95/46WE
(,0g0Ine rozporzagdzenie o ochronie danych”) w zakresie w jakim pozyskat dane osobowe w zwigzku z
zawarciem i realizacjg niniejszej Umowy.

Dane osobowe pozyskane w zwigzku z zawarciem i realizacjg niniejszej Umowy, bedg przetwarzane
przez Zamawiajgcego, z zastrzezeniem ust. 3, wytgcznie w celu wykonania tej Umowy, realizaciji
obowigzkéw i praw (w tym roszczen) wigzgcych sie z zawartg Umowg oraz w celu realizacji
obowigzkéw wynikajgcych z przepiséw prawa.

Podstawg prawng przetwarzania danych osobowych przez administratora danych, z zastrzezeniem
ust. 3, jest art. 6 ust. 1 lit. b ogdlnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych (w zakresie
przetwarzania danych w celu wykonania Umowy), art. 6 ust. 1 lit. ¢ (w zakresie przetwarzania danych
w celu realizacji obowigzkéw prawnych) oraz art. 6 ust. 1 lit. f (w zakresie realizacji obowigzkow i praw
wigzacych sie z zawartg Umowg lecz nie stanowigcych bezposrednio przejawu jej wykonania, co
stanowi uzasadniony interes administratora).

Odbiorcami danych osobowych beda:

organy administracji skarbowej, w zakresie w jakim przekazanie danych osobowych stanowi
obowigzek administratora wynikajgcy z przepisow podatkowych (podstawg prawng przekazania
danych jest art. 6 ust. 1 lit. c ogélnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych);

organy administracji publicznej realizujgce zadania z zakresu ubezpieczeh spotecznych, w zakresie w
jakim przekazanie danych osobowych stanowi obowigzek administratora wynikajgcy z przepiséw
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prawa (podstawg prawng przekazania danych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ ogdlnego rozporzadzenia o
ochronie danych osobowych);

c. organy architektoniczno—budowlane i nadzoru budowlanego oraz sady.

5. Dane osobowe bedg przetwarzane w imieniu administratora danych przez upowaznionych
pracownikow.

6. Dane osobowe bedg przetwarzane przez administratora danych przez okres niezbedny do realizaciji
celéw okre$lonych w ust. 2. Dane zawarte w wystawionych fakturach przechowywane bedg przez
administratora do czasu uptywu ustawowych terminéw przechowywania faktur na cele podatkowe.

7. Podanie danych osobowych zawartych w niniejszej Umowie lub w toku jej realizacji jest dobrowolne,
jednakze ich podanie warunkuje mozliwos¢ zawarcia tej Umowy.

8. Na zasadach okreslonych przepisami o ochronie danych osobowych osoba fizyczna, ktérej dane sg
przetwarzane ma prawo dostepu do tresci swoich danych oraz prawo do sprostowania, usuniecia lub
ograniczenia przetwarzania danych, prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania oraz prawo
do przenoszenia danych. Ponadto podmiot danych ma réwniez prawo do wniesienia skargi do organu
nadzorczego, gdy uzna, ze przetwarzanie jego danych osobowych przez administratora narusza
przepisy o ochronie danych osobowych.

§12
Postanowienia koncowe

1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagajg pisemnego aneksu podpisanego przez obie Strony pod

rygorem niewaznosci.

2. Zmiana adresu siedziby Wykonawcy wymaga pisemnego powiadomienia Zamawiajgcego, pod
rygorem uznania za doreczong przesyiki (listu) lub informacji nadanej na ostatni znany
Zamawiajgcemu adres Wykonawcy.

3. W przypadku uchybienia obowigzkowi, o ktérym mowa w ust. 2 niniejszego paragrafu, przesytke (list)
lub informacje dostarczong lub awizowang dwukrotnie na ostatni znany adres Wykonawcy uwaza sie
za doreczona.

4. Strony zobowigzujg sie do zastosowania w pierwszej kolejnosci mediacji, jako alternatywnej metody
rozwigzywania sporéw, przed wniesieniem sprawy do sgdu.

5. Wszelkie spory wynikajgce z niniejszej umowy lub pozostajace w zwigzku z nig bedg rozwigzywane w
trybie postepowania mediacyjnego przez mediatoréw Pomorskiego Centrum Arbitrazu i Mediacji
stosownie do regulaminu tego Centrum obowigzujgcego w dniu skierowania wniosku o mediacje.

6. Jezeli spor nie zostanie rozwigzany w terminie 30 dni po zlozeniu wniosku o przeprowadzenie
mediacji lub w innym terminie uzgodnionym pisemnie przez strony, kazda ze stron moze poddaé spoér
pod rozstrzygniecie sagdu wtasciwego dla Zamawiajgcego.

7. Przez dni robocze strony rozumiejg dni od poniedziatku do pigtku z wylgczeniem sobét
i dni ustawowo wolnych od pracy.

8. Wykonawca nie moze dokonaé cesji wierzytelnosci ani przeniesienia praw i obowigzkéw z niniejsze;j
umowy na osoby trzecie bez uprzedniej, pisemnej zgody Zamawiajgcego.

9. W sprawach nieuregulowanych umowg stosuje sie przepisy Kodeksu cywilnego.
10.Wszystkie zatgczniki do niniejszej umowy stanowig jej integralng czesé.

11.Umowe sporzadzono w dwodch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.
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Zafaczniki stanowiace integralng czes¢ Umowy:
Zatacznik nr 1 — Szczegodtowy opis przedmiotu Umowy
Zalgcznik nr 2 — Oferta (rozumiana jako formularz oferty)
Zatgcznik nr 3 — Polisa ubezpieczeniowa.

ZAMAWIAJACY

WYKONAWCA
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Zatgcznik Nr 1 do Umowy

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. Dane szczegodtowe dotyczace zywienia

1) Liczba t6zek — 90 (w tym 10 noworodki)
2) Liczba oddziatow 4

3) Srednie szacunkowe miesieczne zapotrzebowanie na catodobowe positki dla pacjentow.

- $rednia ilo$¢ osobodni miesiecznie - 2850
- osobodni w rozbiciu na oddziaty:
e. 0Oddziat Chordb Wewnetrznych 1208
f. Oddziat Chirurgiczny 833
g. Oddziat Pediatryczny 317
h. 0Oddziat Potozniczo-Ginekologiczny 492

4) Przewiduje sie przygotowanie w _ciggu 24 miesiecy nastepujacych positkow :

Sniadanie ok. porcji 27875
Obiad ok. porcji 27994
Kolacja ok. porcji 26970
Drugie $niadanie ok. porcji 2311

Podwieczorek ok. porcji 6750

Positek dla cukrzykow

na godz. 20.00 ok. porcji 5 miesiecznie
oraz dieta zredukowana ok. porcji 120 miesiecznie
2. Rodzaje podstawowych diet stosowanych w Szpitalu Puckim Sp. z 0.0.:

. Dieta normalna

. Dieta lekkostrawna

o Dieta cukrzycowa

o Dieta dla dzieci do 3 lat

. Dieta watrobowa

. Dieta wrzodowa

. Dieta zotadkowa

o Dieta ptynna

o Dieta zredukowana

. Diety specjalne inne

2. Rodzaj i ilos¢ diet jakie dotad wystgpity

Srednia ilog¢ Srednia ilog¢
L.p. Nazwa diety miesieczna roczna
1 | podstawowa 430
2 |wegetarianska 17
3 |wrzodowa 60
4 |trzustkowa 4
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5 |lekkostrawna 120

6 |dzieci do 3 lat 194

7 | potoznicza 170

8 |p/biegunkowa 2

9 | cukrzyca normokaloryczna 292

10 |cukrzycowa bezmleczna 15

11 |cukrzyca watrobowa 66

12 |ptynna cukrzycowa 160

13 | cukrzycowa niskosodowa

14 | cukrzycowa do karmienia sonda 45

15 | papka cukrzycowa 4

16 |stomatologiczna cukrzyca 6

17 | stomatologiczna 3

18 |papkowata 297

19 |papka cukrzycowa 48

20 | papka cukrzycowo-watrobowa 6

21 |ptynna 353

22 |Ptynna do /PEG/ 41

23 | Ptynna do/ PEG/ bezmleczna

24 | ptynna wysokokaloryczna 20

25 | Ptynna p/ biegunkowa 9

26 | Ptynna niskosodowa 3

27 | weglowodanowa

28 | bezmleczna 52

29 | wysokobiatkowa 11
wysokobiatkowa-

30 | ptynna,wysokokaloryczna 2

31 | wysokobiatkowa do sondy 1

32 |wysokobiatkowa watrobowa 5

33 | watrobowa 353

34 | watrobowa- trzustkowa 2

35 | bezttuszczowa 2

36 |bezglutenowa 23

37 | bezglutenowa bezmleczna

38 |bezglutenowa cukrzycowa

39 | bezlaktozowa 23

40 | niskobiatkowa 6

41 |do karmienia sondq 11

42 |bogatoresztkowa -

43 |ubogosolna 1

44 | zmiksowana 50

45 | mleczna 8

46 | bezlaktozowa 20

47 | bezsolna 1

48 | niskokaloryczna -
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Dieta zredukowana obejmuje nastepujgce positki w formie produktéw zywnosciowych do spozycia
(ok. 120 porcji w skali miesigca):

e galaretka przygotowana do spozycia

e kisiel przygotowany do spozycia

e butka sucha

e suchary
. mleko
o kleik

e kleik + suchary

e kleik + suchary + herbata
e marchwianka + suchary

e ziemniaki + marchew

o kefir

4. Zamawiajacy przewiduje dostawe produktéw suchych - cukier (oddz. pediatryczny) ok. 150 g
dziennie.

I1. Przedmiot umowy obejmuje:

10) Przygotowanie na bazie kuchni Wykonawcy i dostarczenie do Zamawiajgcego positkdéw
uwzgledniajacych diety specjalne zgodnie z warunkami i wg zapotrzebowania na catodobowe
positki dla pacjentéw sktadanego przez Zamawiajacego.

11) Dostawa positkéw do poszczegdlnych kuchenek oddziatowych.

12) Zabezpieczenie transportu positkéw pojazdami dopuszczonymi do tego typu transportu.

13) Zabezpieczenie zmywania naczyn transportowych.

14) Zapewnienie ciggto$ci w $wiadczeniu ustug zywienia z zachowaniem rezimu sanitarno-
epidemiologicznego.

15)  Zabezpieczenie odpowiedniej ilosci naczyn transportowych.

16) Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym czystosci naczyn
transportowych.

17)  Wykonawca zobowigzany bedzie do:

f) szczelnego odrebnego zapakowania positkdw z podziatem na poszczegdlne oddziaty
szpitala zgodnie ze ztozonym zamdwieniem

g) oznakowania pojemnikow jednostkowych dla jakiego rodzaju diety dana potrawa jest
przewidziana oraz godzine umieszczenia potrawy w pojemniku po zakonczeniu procesu
technologicznego.

h) Pobierania i przechowywania przez Wykonawce prébek zywnosci wszystkich potraw
wchodzacych w sktad kazdego positku zgodnie z przepisami prawa, okreslonymi w ustawie z
dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2018 r. poz. 1541) z
zm.) oraz aktow wykonawczych wydanych na jej podstawie z uwzglednieniem zmian
wprowadzonych w okresie trwania umowy. Prébki nalezy pobrac i przechowywac¢ zgodnie z
Rozporzadzeniem MZ w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez
zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego ( Dz. U. z 2007 r. Nr 80 poz. 545)

i) Zapewnienia sprawnych w peini funkcjonalnych, nieuszkodzonych naczyn i sprzetu
niezbednego dla realizacji przedmiotu umowy przez caty okres jej obowigzywania.

j) W przypadku stwierdzenia przez personel oddziatu (pielegniarki) nieodpowiedniej -
niezgodnej
z ztozonym zamoéwieniem ilosci dostarczonych positkéw lub dostawy positku o
nieprawidtowej jakosci, Wykonawca bedzie zobowigzany do dostarczenia brakujacych
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positkow w czasie do 60 minut. Przy dostarczeniu zamiennika positku zapewni takg samag
kalorycznos¢ i warto$¢ odzywczg potrawy potwierdzong przez dietetyka.

18) Odbidr i utylizacje odpaddéw pokonsumpcyjnych wtasnym srodkiem transportu.

I11. Realizacja dostaw:

1.

2.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania 2 razy w tygodniu kolacji na ciepto. Wykonawca
bedzie realizowat trzy cykle transportowe w ciaggu jednej doby.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia, w okresie obowigzywania
stanu epidemii wymogu, zgodnie z ktérym Wykonawca zobowigzany bedzie
dostarcza¢ positki w opakowaniach jednorazowych. W przypadku wystapienia
okolicznosci uzasadniajacych wprowadzenie powyzszego wymogu, Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce o tym fakcie pismem. Podstawa wprowadzenia zmian
bedzie podpisany przez strony, zgodnie z warunkami okreslonymi w §8 wzoru
umowy aneks.

. Dostawy bedg realizowane na podstawie dziennego iloSciowego zapotrzebowania na positki z

podziatem na oddziaty i rodzaje diet, sktadanego Wykonawcy telefonicznie, potwierdzonego na
piSmie, przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajacego do godziny 9:00, z
jednodniowym wyprzedzeniem i jednoczesnym uwzglednieniem korekt ilosci i asortymentu
zamowionych positkdw wynikajacych z ruchu wewnatrzoddziatowego pacjentéw. Dodatkowe
korekty ilosci i rodzaju zamawianych positkdw wynikajgce z ruchu wewnatrzoddziatowego bedq
dokonywane w godzinach 6:00, 15:00 na podstawie telefonicznego zgtoszenia zlecenia,
potwierdzonego na pismie.

. Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania dziennych jadtospiséw z rozbiciem na

poszczegolne diety i okresleniem gramatury potraw, zawierajagcych réwniez informacje na
temat zawartosci substancji, produktow powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji,
wykazu sktadnikow wg kolejnosci malejacej wchodzacych w sktad potrawy w kazdej diecie,
uwzgledniajacych racje pokarmowe i ich warto$¢ energetyczng, zawartos¢ skiadnikow
odzywczych., soli mineralnych okre$lonych w normach zywienia cziowieka i zaleceniach
opracowanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie oraz Instytut Matki i
Dziecka w Warszawie, z uwzglednieniem wprowadzanych obowigzujacych zmian w okresie
trwania umowy. Przygotowanie positkbw powinno odbywac¢ sie z uwzglednianiem diet
stosowanych w Szpitalu Puckim Sp. z 0.0. oraz wg zalecen lekarzy Zleceniodawcy

. Rozdziat dobowy zapotrzebowania energetycznego jadtospisu na poszczegdlne positki powinien

uwzgledniac $rednio:

3.1. 30 - 35% - zapotrzebowania energetycznego na Sniadanie
3.2. 35 - 40% - zapotrzebowania energetycznego na obiad
3.3. 25 - 30% - zapotrzebowania energetycznego na kolacje

6.Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania jadtospiséw dekadowych przez dietetyka

Wykonawcy z uwzglednieniem sezonowosci. Jadtospisy uktadane bedg na okres dekady 10 dni i

przedktadane Zamawiajacemu na cztery dni przed rozpoczeciem dekady.

6.1 Jadlospis dekadowy pod wzgledem doboru potraw powinien by¢ zaplanowany tak aby w
ciagu tygodnia (7 dni) nie wystgpita powtarzalno$¢ tego samego rodzaju positku.
Positki powinny by¢ urozmaicone z punktu doboru produktéw, wiasciwie zbilansowane pod
wzgledem wartosci energetycznej odzywczej oraz grup produktéw, jadtospis powinien
uwzglednia¢ produkty fermentowane/4-5 razy w ciggu dekady/ oraz uwzglednia¢ podaz
ryb / min 1x w dekadzie/

6.2 Positki podstawowe ($niadanie obiad, kolacja) powinny zawiera¢ produkty bedace zrodtem
petnowartosciowego biatka z uwzglednieniem mileka i jego przetworédw , mieso i jego
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7.

8.

przetwory, jaja ,ryby. Weglowodany ztozone (gtéwnie pochodzace z przetworow
zbozowych oraz do kazdego z positkéw/ $niadanie, obiad, kolacja/ powinien byc¢
zapewniony dodatek warzyw i owocow (asortyment réznorodny). Czes¢ (w zaleznosci od
diety) warzyw i owocoéw powinna by¢ podawana w postaci surowej.
6.3 Sniadania i kolacje w zaleznosci od zalecer dietetycznych powinny w swoim sktadzie
zawierac:
e) diety podstawowe - pieczywo mieszane,
f) diety z ograniczeniem fatwo przyswajalnych weglowodanéw oraz kontrolowanej
zawartosci kwasow ttuszczowych -pieczywo z maki petnego przemiatu,
g) diety tatwostrawne- pieczywo pszenne
h) Positki powinny by¢ urozmaicone pod wzgledem kolorystycznym ,
Przyrzadzone z uwzglednieniem wszystkich dozwolonych technik sporzadzania positkow dla
poszczegolnych diet
Dostarczanie dziennych jadtospiséw odbywac sie bedzie tacznie z dostawg positkow danego
dnia do poszczegdlnych oddziatdw szpitala.
Wykonawca zobowigzany jest do nadzoru nad prawidtowym przygotowaniem positkdw w
kuchni przy udziale zatrudnionego na potrzeby realizacji przedmiotu zamowienia dietetyka
Wykonawcy.

. Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania dla pacjentdw szpitala positkéw z

uwzglednieniem zasad racjonalnego zywienia, wiasciwej jakosci w zakresie zawartosci kalorii i
sktadnikéw pokarmowych, odzywczych, soli mineralnych, witamin, doboru produktéw z
uwzglednieniem ich sezonowosci , urozmaicenia , objetosci i gramatury potraw, technologii
przygotowania przewidzianych dla poszczegdlnych grup konsumentéw i diet zgodnych z
normami zywienia i zaleceniami Instytutu Zywno$ci i Zywienia i Instytutu Matki i Dziecka w
Warszawie w zakresie zywienia w szpitalach. Przygotowanie positkéw powinno odbywa¢ sie z
uwzglednianiem diet stosowanych w Szpitalu Puckim Sp. z o.0. oraz wg zalecen lekarzy
Zleceniodawcy.

10. Dostarczane positki muszg by¢ $swieze z biezacej produkcji dziennej bez dodatkowej obrobki

technologicznej przed dystrybucjg w oddziatach szpitala. Positki muszg by¢ przygotowane ze
$wiezych i naturalnych produktow wysokiej jakosci.

Nie dopuszcza sie zywnosci modyfikowanej genetycznie, gotowych potraw w tym gotowych
garmazeryjnych potraw mrozonych, zup w proszku, jajek w proszku, stosowanie suszu
warzywnego, puree ziemniaczanego na bazie suszu, soi, produktéow mastopodobnych
seropodobnych, miodu sztucznego, nisko jakosciowych wedlin o duzej zawartosci ttuszczu.

11. Dostarczane positki powinny:

- zawiera¢ prawidtowy smak, zapach, barwe, konsystencije,

- prawidiowy sktad pod wzgledem wartosci odzywczej, prawidtowg zawartos¢ sktadnikéw
odzywczych, witamin, kalorycznos¢, sktadnikéw mineralnych

- by¢ bezpieczne - nie zawieraé zagrozen biologicznych, mikrobiologicznych, fizycznych,

chemicznych.

12. Wykonawca zobowigzany bedzie do:

12.1. Okreslania dobowej wartosci odzywczej dla kazdej ze stosowanych diet z uwzglednieniem
kalorycznosci, zawartosci biatek, tluszczu, weglowodandéw, witamin, skfadnikow
mineralnych, soli.

12.2. Przedktadania minimum 1 raz na kwartat i kazde zadanie Zamawiajacemu wykazu
w wskazanej diecie zawartosci energii, biatek, ttuszczu, weglowodandéw, witamin,
skfadnikdéw mineralnych, soli w positkach ujetych w jadtospisie dekadowym
przedktadanym Zleceniodawcy .
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13. Wsad do kotta jednego osobodnia pacjenta nie moze by¢ nizszy jak 10,00 zt brutto.
Na zadanie zamawiajgcego Wykonawca jest zobowigzany przedtozy¢ do wgladu zamawiajacego
dokumenty potwierdzajgce zachowanie minimalnej wysokosci wsadu do kotta.

14. Produkcja i dostarczanie positkbw musi odbywaé sie w sposéb zapewniajagcy wymagany

standard sanitarno-epidemiologiczny oraz zgodny wymogami Rozporzadzenia WE Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04. 2004 r w sprawie higieny srodkéw spozywczych
(Dz. Urz. UE L 139 z 2004 r. ze zmianami) i Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2018 r. poz. 1541) z zm.) oraz aktéw
wykonawczych wydanych na jej podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie
trwania umowy. Produkcja i dostarczanie positkédw realizowana bedzie zgodnie z zasadami
systemu HACCP (wymog dotyczy petnego okresu trwania umowy).
12.1 Znakowanie dostarczonych positkéw (potraw) powinno by¢ zgodne z wymogami
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci oraz Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z 23.12.2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkéw spozywczych
(Dz. U. poz. 29 z 2015 r.) z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy.

15. Positki produkowane w Kuchni Wykonawcy muszg by¢ dowozone do placowki
Zamawiajacego samochodami przystosowanymi do transportu zywnosci w sposéb
zapewniajacy wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny zgodny z przepisami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. z 2018 r. poz. 1541 z zm.) oraz aktéw wykonawczych wydanych na jej podstawie z
uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy i zgodny z wymogami
Rozporzadzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04. 2004r. w
sprawie higieny srodkéw spozywczych (wymog dotyczy petnego okresu trwania umowy).

16. Temperatura dostarczonych w oddziaty positkéw powinna wynosi¢:

16.1. dla zywnosci wymagajacej przechowywania w warunkach chtodniczych, wymagajacych
schtadzania od 0 - 4° C,

16.2. dla potraw poddawanych obrdbce termicznej serwowanych na gorgco, temperatura
powinna wynosi¢ - gorgce zupy nie mniej niz 75° C,

Inne potrawy serwowane na goraco nie mniej niz 65° C

17. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru naczyn transportowych nie wczesniej niz po
zakonczeniu dystrybucji positkéw w oddziatach.

18. Wykonawca zobowigzany jest do mycia i dezynfekcji naczyn transportowych. Nie dopuszcza
sie zmywania naczyn transportowych w kuchenkach oddziatowych.

19. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dostepu do kopii protokotéw pokontrolnych oraz
wszystkich atestéw na surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania transportowe
wykorzystane
w procesie produkcji kuchennej i transportu positkdw.

20. Zamawiajacy jest zobowigzany do prowadzenia ewidencji wydawanych positkdéw z podziatem
na oddziaty, $niadanie, obiad, kolacje, drugie $niadanie, podwieczorek oraz do
kazdorazowego imiennego potwierdzania odbioru positkdw przez osoby upowaznione przez
Zleceniodawce do odbioru ilosci i jakosci positkéw w poszczegdlnych oddziatach.

21. Wykonawca bedzie ponosit petng odpowiedzialno$¢ za utrzymanie wtasciwego poziomu
sanitarno-epidemiologicznego zywienia oraz za zgodnos$¢ sktadu wartosciowego i
jakosciowego positkéw wynikajacych z norm zywienia i zalecen Instytutu Zywnosci i
Zywienia , Instytut Matki i Dziecka w Warszawie oraz zalecehn lekarzy
Zleceniodawcy .

22. Wykonawca na Zadanie Zamawiajacego przedktada wyniki oceny jakosciowej i iloSciowej
dostarczanych dobowo positkow (diet) z uwzglednieniem zamowionych diet.
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23.

24,

25,

26.

27.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametréw
wykonania zleconej ustugi na kazdym etapie oraz w kazdej chwili produkcji i dostawy
positkow.

Wykonawca na kazdym etapie oraz w kazdej chwili produkcji i dostawy positkdw umozliwi
Zamawiajacemu dostep do linii technologicznej oraz wyprodukowanych positkow.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli w trakcie przygotowywania
positkdw w miejscu ich produkcji.

Wykonawca udostepni Zamawiajacemu liste oséb i kwalifikacje z aktualnymi wpisami
badan lekarskich, majacych kontakt z produkcjg i dostawg positkow z podziatem na zakres
Swiadczonych ustug: przygotowywanie positkdw. — kuchnia ogdlna, transport.

Transport positkdw musi sie odbywa¢ w hermetycznych pojemnikach niezaleznie od rodzaju
positku gwarantujgcych utrzymanie wiasciwej temperatury, zgodnie z wymaganiami
sanitarno-epidemiologicznymi. Positki powinny by¢ umieszczone w  pojemnikach
termoizolacyjnych wyposazone w wymienne pojemniki jednostkowe do potraw z uszczelkami i
umozliwiajgce umieszczenie ich w wodzkach do dystrybucji positkdbw w poszczegdlnych
oddziatach. Pojemniki winne by¢ wykonane z materiatu umozliwiajacych prowadzenie
dezynfekcji termicznej, dopuszczone do kontaktu z zywnoscig .

Wykonawca zobowigzany jest do odbioru odpaddow pokonsumpcyjnych 1 raz na dobe.
Zabezpieczenia niezbednej ilosci pojemnikéw do przechowywania odpadow
pokonsumpcyjnych. Pojemniki muszg by¢ wykonane z materiatlu umozliwiajacego mycie i
dezynfekcje, wyposazone
w szczelne hermetyczne zamkniecia. Po kazdym oprdznieniu z resztek pokonsumpcyjnych
pojemniki muszg by¢ umyte i zdezynfekowane.

IV. Inne postanowienia:
1. Wykonawca zabezpieczy odziez ochronng i robocza pracownikom realizujagcym transport

positkéw do kuchenek oddziatowych.

2. Wykonawca zobowigzuje sie do zmiany przez pracownika odziezy ochronnej przy wejsciu na
poszczegdlne oddziaty szpitala.
Wykonawca odpowiedzialny jest za:

3.

a)

b)
c)
d)
e)
f)
9)

h)

i)

Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym, czystoséci pomieszczen wraz
Z wyposazeniem przeznaczonych do przygotowywania, produkcji positkdéw oraz srodkéw
transportu w zakresie przedmiotu zamadwienia.

Stan sanitarno-epidemiologiczny, jakosciowy i techniczny realizowanej ustugi cateringowej
wobec organdw kontroli Inspekcji Sanitarnej, Inspekcji Weterynaryjnej, PIP.

Zatrudniony personel pod wzgledem zdrowotnym i higienicznym, dokumentacje
zdrowotng, kontrole higieny osobistej ze szczegdlnym uwzglednieniem higieny rak i
odziezy.

Wiasciwe przechowywanie srodkow spozywczych.

Higiene produkcji, zmywania naczyn transportowych.

Jakosciowq i ilosciowg ocene sposobu zywienia.

Pobieranie préb positkow zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa dla zaktaddéw
zywienia zbiorowego w caltym okresie trwania umowy

Pobieranie préb wymazdéw mikrobiologicznych w sytuacjach awaryjnych wymagajacych
natychmiastowej interwencji.

Dokonywania na witasny koszt okresowych odptatnych badan urzadzen i sprzetu
kuchennego na czystos¢ mikrobiologiczng, raz w miesigcu w pierwszym kwartale trwania
umowy, W pozniejszym okresie po uzyskaniu pozytywnej oceny jeden raz na kwartat.
Przedktadanie na biezaco wynikéw kontroli Zamawiajacemu.
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j)

Odbiér witasnym s$rodkiem transportu i utylizacje odpadéw pokonsumpcyjnych. Utrzymanie
w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym pojemnikéw na odpady pokonsumpcyjne.
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